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Le Domaine de Fontenille vient d'obtenir sa certification

bio après des années de conversion. En Provence, les raisins
du vignoble gorgés de soleil donnent un vin qui ne manque

pas de caractère, notamment pour cette cuvée Alphonse.

Des arômes de cerise noire de cassis et des notes de cacao

se révèlent lors de la dégustation. On peut le servir aussi

bien avec un canard rôti qu'un agneau de lait ou encore

un sanglier. C'est une invitation à un voyage savoureux

au cœur d'une forêt noire.

Cuvée Alphonse, Luberon, rouge 2015,19€.
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