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SPECIAL VINS PROVENCE

Les vignerons

du cru ne cedent
pas aux sirenes

du tout-rosé et pro-
duisent des rouges
tout en finesse.

PAR OLIVIER BOMPAS

ntre Cucuron et Lourmarin, des
E noms qui font réver, les chais

flambant neufs de La Cavale,
bienvisiblesdepuisladépartemen-
tale 27, font Pactualité dans le vi-
gnoble du Luberon. Rien n'a été
laissé auhasard. Paul Dubrule, pro-
priétaire du domaine et cofonda-
teur du groupe Accor, a fait appel
al'architecteJean-Michel Wilmotte,
quiacrééunvéritable conceptceno-
touristique: «Le projet est excitant,
se réjouit Frédéric Kast, cenologue

Luberon, rouges

etdirecteur général. Onestpartisde
70 hectares pour n’en conserver que
40, on est en conversion bio, on veut
étre des ambassadeurs. » Le vaste es-
pace de vente propose, outre les
bouteilles du domaine, une sélec-
tion tres pointue de vins et de spi-
ritueux francais et étrangers, mais
aussi et entre autres des truffes et
ducristal de Baccarat. Tout pour sa-
tisfaireune clienteleinternationale
aisée attirée parle charme delaré-
gion, destination privilégiée des
stars du show-biz, de la politique
oudusport. Dernier arrivé, Pierre
Gattaz, le boss du Medef, qui s’est
offert le chiteau de Sannes et ses
35hectaresdevignes.«Ilestvraique
Pappellation se porte plutdt bien, sou-
rit Nathalie Archaimbault, direc-
trice dusyndicat. Nous sommes situés
dans leparcnaturelrégional du Lube-
ron, c’estlacarte postale. Plus de 6 mil-
lions de touristes par an qui passent
au moins une journée chez nous, c’est

¥ :
.

un atout de taille, certains domaines
fontplus de 60 % de leurs ventes au ca-
veau.» Bien que rattaché au vi-
gnoble de la vallée du Rhone,
I'appellation luberon est geogra-
phiquement située en région Paca
etvéhiculel'imaged’une Provence
préservée, avec ses champs de la-
vande, ses collines et ses villages
dignes d'un décor de creche, o
furent tournés les films «Jean de
Florette» et «Manon des Sources ».
«Forcément, dans la région, le vin le
plus demandé est lerosé, on en produit
unpeumoins de 50 %, onfait aussi un
peu de blanc, mais les rouges sont trés
importants avec 35 % des volumes »,
poursuit Nathalie Archaimbault.
Abase de syrah que completent le
grenache, et en moindre propor-
tion le mourvedre et le carignan,
les luberons rouges ont en com-
munaveclesrosésetlesblancsune
fraicheur qui est un peu la signa-
ture du cru, comme le confirme

de Provence
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Romain Dol Domaine Le Novi
« Un grand vin doit étre frais et digeste »

«Je me suis installé en 2014, a la suite de mon pere. J'ai 15 hectares et
je cultive onze cépages; mon idée, c’était de poursuivre I’histoire
familiale, mais en maitrisant le cycle de A a Z, je suis donc sorti en
grande partie de la cave coopérative, au moins pour 'AOC luberon,
j’ai également des vignes en vins de pays (IGP). J’ai travaillé plutot a
Iétranger, dans le métier de vigneron il y a ce qu'on apprend, mais
Iessentiel se fait dans les rencontres. J’ai toujours pensé que quand
on ouvre une bouteille il faut pouvoir la terminer avec plaisir, les
vins de concours, c’est pas mon truc. J'essaie de faire des vins a I'op-
posé de ¢a, la finesse n'est pas incompatible avec la complexité,

un grand vin doit étre frais et digeste. Avec les cépages méridionaux,
on peut tres facilement tomber de I'autre c6t¢, par exemple en 2016,
j’ai ramassé certaines parcelles en deux ou trois fois, pour suivre au
pluspreslerythme desmaturitéset préserverladélicatesse et lafinesse. »

Louis-Michel Brémond, vigneron
depuis bient6t vingt ans au do-
maine Les Vadons: « On bénéficie de
grandes amplitudes thermiques, ¢a
donne d’excellentsroséset blancs, mais
Clestparticulierement intéressant pour
lesrouges, cafait des vins méridionaux
mais avec de lafraicheur. Nosvins cor-
respondent bienalademande actuelle. »

Révolution. Vignobledecoteaux,
le luberon bénéficie du climat
provencal nuancé d’influences
alpines. « Cette tension dans les vins,
c’est le point commun, poursuit
Louis-Michel Brémond, mais pour
le style des vins, il y a une grosse di-
versité d’approches.» Avec 56 do-
maines particuliers, une dizaine
de caves coopératives quiassurent
80% delaproduction, et de grosses
marques phares, qui ont faitlaré-
putation du cru, en particulier a
I’export,comme Marrenon, issue
de I'union de sept des dix caves
coopératives regroupant pres de
1 200 viticulteurs, ou La Ciboise
produite par Michel Chapoutier,
les écarts sont grands. Toujours
selon Louis-Michel Brémond, «on
fait de plus en plus appel a la techno-
logie; c’est bien, car on ne trouve plus
de mauvais vins, mais attention a ne
pas trop standardiser... » Atrop vou-
loir rechercher la fameuse «bu-
vabilité » que réclament les
néoconsommateurs, le risque de
produire des vins qui se res-

semblentcomme deux gouttesde
rosés de Provence est réel. « Les vi-
gnerons en ont conscience, rassure
Nathalie Archaimbault, il y a eu
d’abord de gros progres qualitatifs
grice aux caves coopératives qui ont
beaucoup investi. Puis on a fait notre
révolution culturelle dans les an-
nées 2000, avec un gros travail en
amont, dans les vignes, et sur la sé-
lection parcellaire. » Apres avoir ex-
périmenté, comme un peu dans
touslesvignobles etavec un bon-
heurrelatif, 'élevage en barriques,
de nombreux vignerons en
viennent a des méthodes plus
adaptées aux spécificités de leurs
vins, en utilisant de grand conte-
nantscomme le demi-muid (5002
600 litres) ou encore plus grands,
les foudres, qui permettent d’éle-
ver les vins sans les transformer
en bétes a concours. Romain Dol,
dudomaine Le Novi (voir portrait),
installé depuis a peine trois ans,
faitpartie delajeune garde: « J'uti-
lise des demi-muids qui ont déja
contenu de un a quatre vins, il faut
élever en fonction du cépage, tenir
compte de la trame tannique. On ne
cherche pas le goiit de bois, mais a af-
finer lastructure des vins, il faut aussi
se poser la question de I'encépage-
ment, je crois quonreviendra davan-
tage aux cépages traditionnels, le
cinsault et le carignan, qui donnent
aux vins méridionaux leur vraie
personnalité. » m

Luberon
Vin rouge

Situation
ATintérieur du parc
naturel régional du
Luberon (départe-
ment du Vaucluse),
sur les coteaux des
deux versants

de lamontagne

du Luberon, au sud
delaville d’Apt.
Cépages

Syrah, grenache
noir, mourvedre,
carignan et cinsault
et les cépages blancs
grenache blanc,
clairette blanche,
vermentino, bour-
boulenc, roussanne,
marsanne, ugni
blanc, viognier
(10% maximum
pour les rouges).
Millésimes

2016: année seche,
hétérogene, rouges
profonds et élégants
pour les meilleurs.
2015: année pré-
coce, des rouges
riches

et profonds,
nombreuses cuvées
de garde.

Carte
du vignoble
page 242
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Sélection
sur 60 vins
goités

a Paveugle
(* jusqu'a 10 €)

2016

*16 - Domaine les Vaudois
Gigondas (84)

'07;.93.72,32.43.

Fruits noirs, mire, sureau, bois
de réglisse, frais, souple, velouté,
juteux, harmonieux, trés fin.
Entre 350 et390 €.

*14 - Maison Chapoutier

La Ciboise. Fraicheur végétale,
fruits rouges, tendu, fin, finale
serrée. 6,45 €.

“14,5 - Domaine de Marie
Ménerbes (84)

04.90.72.54.23,

Rouge Marie. Brut. Fruits rouges,
fraise, noyau, suave, dea frai-
cheur, élevage marqué en fin de
bouche, doit se fondre. 8,50 €.

2015

15 - Vignobles Paul Dubrule
Cucuron (84)

04.90.0831.92.

La Cavale. Fruits noirs, poivre,
milieu de bouche dense, charnu,
ample, élevage encore présent,
aattendre. 19,80 €

15 - Cave de Lumiéres

Goult (84)

04.90.72.20.04.

Mas Infermigres. Fruits noirs,
mare, réglisse, charnu, tanins

fins, denses, séveux, frais,

bien bati, finale un peu tannique,
bon potentiel. 12€.

15,5/16 - Domaine Ruffinatto
Ménerbes (84)

06.30.80.95.20.

Les Ménines. Brut. Fruits noirs,
réglisse, dense, chamu, trés sa-
voureux, tanins serrés, sérieux,
finale droite, tannique, doit se
fondre. €.

15 - Domaine les Vadons
Cucuron (84)

06.03,00.10.29.

Brut. Nez frais, fruits rouges, note
mentholée, gourmand, rond, ta-
nins souples, Zan, épices douces,
finale un peu serrée, doit s'har-
moniser. 15 €.

14/14,5 - Vignobles Aureto
Gargas (84)

04.90.74.54.67.

Petit Miradle. Fruits rouges,
fraise, mdre, charnu, tanins fins,
veloutés, note de noyau, finale
serrée, sapide, long, a attendre.

e

*14,5 - Dauvergne Ranvier
Laudun (30)

0466.62.96.57.

Fruits noirs, note d'épices,
charnu, tanins serrés, finale
réglissée, long, sapide. 4,95 €.
*14,5 - Marrenon

La Tour-dAigues (84)
04.90.07.40.65.

Versant Sud. Frais, fruits noirs,
sureau, fin, tendu, tanins fermes,
serrés, élégant, bien sapide,
harmonieux. 8,40 €.

*15/15,5 - Grand Marrenon. Fruits
noirs, charnu, note de suie, ta-
nins fins, veloutés, harmonieux,
épices douces, long, élégant,
note toastée. 9,20 €.

“14 - Domaine de Gerbaud
Propriété de Louerion

Terres d'Alliance

Cucuron (84)

04.90.7721.02.

Fruité frais, vif, juteux, souple,
€pices, tanins denses. 9,50 €.
“14 - Chateau Val-Joanis
Pertuis (84)

04.90.79.20.77.

Tradition. Fruits rouges, frais,
bois de réglisse, tanins fins,
savoureux, gourmand, finale
fraiche. 8,20 €.

15/15,5 - Domaine

Bastide du Claux

La Motte-dAiques (84)
04.90.7770.26.

Malacare. Expressif, nez de fruits
rouges, vif, tanins fermes,
denses, note de noyau, fine
amertume, persistant. 11 €.

14 - Orientale. Fruits rouges,
tanins fins, serrés, juteux,
gourmand, long. 20 €.

15 - Chateau La Canorgue
Bonnieux (84)

04.90.75.81.01.

Coin perdu. Fruité expressif,
groseille, cerise, charnu,
tanins denses, veloutés, serrés,
long, finale tannique, un peu
mentholé, finale sapide. 20 €.
17 - Domaine Le Novi

(Voir portrait)

La Tour-dAigues (84)
06.22.0790.60.

Amo-Roujo. Fruits noirs,
burlat, mare, élégant, racé,
trés frais, séveux, sapide, long,
d'une grande finesse. 12 €.

15 - Domaine de Fontenille
Lauris (84)

0413.98.00.73,

Fruits noirs, cerises, charnu, note

de noyau, poivre, tanins veloutés,
tendu, finale riche, dense. 12€.
*16 - Domaine Chasson
Roussillon (84)

04.90.05.64.56.

Nez fin, fruits rouges, rond,
pulpeux, tout en fruit,

de a fraicheur, note amére
agréable, persistant. 765 €.

15,5 - Chateau La Verrerie

(Voir portrait)
Puget-sur-Durance (84)
04.90.08.97.97.

Fruits noirs, burlat, charnu, beau-
coup de fraicheur, harmonieux,
tanins denses, veloutés, serrés,
finale sapide. 33,50 €.

“14 - Les Coteaux de Grambois
Grambois (84)

04.90.7792.04,

Spéciale. Cerise, suave, concen-
tration moyenne, frais, tanins
fins, veloutés, gourmand. 5,80 €.
16,5 - Domaine de la Garelle
Oppéde (84)

06.75.67.43,06.

Réserve. Fruits rouges, un peu
de bois, charnu, réglisse, tanins
denses, veloutés, serrés, finale
un peu massive, épices, poivre.
1250€

16,5 - Terres Valdéze

La Tour-dAigues (84)
04.90.0742.12.

Féroce. Fruits noirs, pureté

du fruit, juteux, bois de réglisse,
charnu, élevage marqué, tanins
denses, doit se fondre, bon fond
devin. 10,50 €.

*15 - Cave de Bonnieux
Bonnieux (84)

04.90.75.80.03.

Révélation. Cerises compotées,
note mentholée, tanins ronds,
charnu, élevage marqué, bon

retour de fruit, a attendre, fumée,
doit se fondre. 9,90 €.

15,5/16 - Domaine des Peyre
Robion (84)

06.77.73.08.78.

Méridional. Fruits rouges, fruité
frais, fraise, mire, charnu, juteux,
harmonieux, long. 13,50 €.
14,5/15 - Domaine

Le Puy des Arts

Ansouis (84)

06.66.58.81.93,

1943. Nez délicat, suave, rond,
note mentholé, petits tanins
serrés, gourman, trés agréable,
beaucoup de fraicheur. 12 €.
14/14,5 - Dépendance. Cerise,
fruits rouges, charnu, suave,
tanins ronds, bien plein, gour-
mand, long, pureté de frut,
finale toastée. 17 €.

15 - Domaine de la Royére
Oppéde (84)

04.90.76.8776.

Quercus. Fruité frais, éclatant,
ronce, de la chair, onctueus,
milieu de bouche plein, dense,
note de réglisse, riche, finale
fraiche. 19,95 €.

16 - Domaine

Les Hauts Pimpants

Lourmarin (84)

06.8790.15.08.

Nez frais, juteux, cerises compo-
tées, bois de réglisse, tapenade,
beaucoup de fraicheur, tendu,
harmonieux, élégant, tanins fins,
racé. 12€.

Olivier Adnot Chateau la Verrerie

« Je travaille a faire des vins
pas trop extraits »

«Apres avoir obtenu mon diplome d’cenologue,

jai beaucoup voyagé, et j’ai terminé mes études par un
tour du monde des vignobles, en minibus avec un
groupe d’étudiants, dans le cadre d’'un master de I'Orga-
nisation internationale de la vigne et du vin. J'ai ensuite
travaillé en Champagne, dont je suis originaire, avant
de venir dans le Sud pour des raisons personnelles. J'ai
fait mon premier millésime a la Verrerie en 2007, je me
suis imprégné du terroir, et a partir de 2009 j’ai imprimé
ma marque en accord avec Christopher Descours, le pro-
priétaire du domaine, qui m’a donné carte blanche pour
faire évoluer le style des vins, c’est un challenge passion-
nant. Progressivement, on est passés en bio, avec le pro-
jet de transcender I'appellation... avec un peu plus de

50 hectares, on ne peut pas avoir la puissance d'une
grosse marque, notre seul argument, c’est la qualité! Je
travaille a faire des vins pas trop extraits, le style que
jaime, c’est plutot la Bourgogne...»

Luberon,

les accords

Ces rouges fruités

et épicés demandent
une cuisine simple
et ensoleillée, a
commencer par

les légumes d’été
cuisinés comme
laratatouille ou un
gratin d’aubergines
alatomate, un assor-
timent de petits
légumes farcisala
viande, des lasagnes
maison ou des cotes
d’agneau grillées
alafleur de thym.
Pour un accord

un peu exotique,

un tajine de poulet
sera parfait, et les
plusriches accom-
pagnent tres bien,
apres quelques
années de cave,

un civet de lapin

ou une daube de
beeufala provengale.

MICHEL LABELLE POUR « LE POINT »
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