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Jean-Pierre
Margan et sa
fille Nathalie.
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E MERIDIONAL

CHATEAU LA CANORGUE

Dans cet extréme sud de la vallée du Rhéne, en Luberon, on cultive encore I’esprit

du grand fleuve et on chérit la syrah du Nord. Le résultat est éloquent.

| s'est coulé par la porte du foudre encore

vide et dans la pénombre sest assis comme

dansunventre. Il estresté un longmomenta
humer le parfum du bois pour imaginer le vin
qu'il allait faire. A haute voix enfin il a dit:
“Voila, laventure commence.” C'était en 1977.
Avant, Jean-Pierre Margan sétait marié avec
Martine Campagne. Ils avaient décidé que
La Canorgue donnerait a nouveau du vin aux
hommes. Jean, le pére de Martine, sétait éteint
brutalement. Lancien fief érigé en comté par le
pape Benoit XIv au xviir siécle abritait encore
I hectare de vignes, on cultivait des asperges,
de lalavande. Dans la cour de la bastide, une
fontaine signe le miracle de leau: le génie des

“Une agriculture propre’”, dit-il. En bio et biody-
namie, le premier domaine certifié Ecocertdu
Luberon!

Depuis quarante ans, il pratique des labours
légers, use de composts, de fumiers orga-
niques, de lortie, de la presle, sur 40 hectares.
Jean-Pierre Margan esten adoration devant les
syrahs dunord de la vallée du Rhone, alors le
vignoble, sur des éboulis calcaires, en est
planté presque aux deux tiers. ‘Quand je peux,
ce sont des serines, je mélange les clones de qualité,
les massales. Le grc;mclu' est ici un peu capricieux,
ajoutez des viewx carignans, des viewx mourvédres,
des cinsaults, une pincée de cabernet, de merlot et de
gamay pour les IGP. Les blancs, ce sont marsanne,

Romains avait creusé 1 kilometre de galeries LUBERON roussanne, viognier et clairette. Nous allons tenter
pouraller chercherune source dansle ceeur de LA CANORGUE lexpérience de la diffusion de musique dans les
ROUGE 2015 )

la colline, fille de la montagne du Luberon.
Leau coule toujours sous les platanes, il suffit
de se pencher sur la conque pour boire la frai-
cheur de la terre, a deux pas de la porte de la
chapelle consacréeen 1707.

Quand Jean-Pierre est entré en 1975 dans la
cave dont la porte est toujours a demi cachée
derriere les cheveux d'une treille, de la paix des voutes est venu
unappel. Jean-Pierre a regardé Martine : “Il faut refaire du vin ici.”
Ona planté, un peu chaque année. Margan est allé voir Gior-
dano, un vieux tonnelier d'()r.lngc : “Jeviens de La Canorgue, a
Bonnieux, je voudrais des foudres mais jai pas un sou ... " Le vieuxa
répondu : “Si je vois la cave, je taiderai peut-étre.” Il est venu, il avu
etannoncé : ‘Je vais tarranger.” Quelques mois plus tard, il a rap-
porté deux beaux foudres a biére bien ronds, trouvés en Alle-
magne, démontés, remontés, ajustés.

Premiére année, la gréle et puis la pluie pendant un mois. Le
jeune cenologue trouva cela un peu raide mais quand on com-
mence ainsi, ¢a ne peut qualler mieux. Et justement, en 1979,
une premiére médaille au Concours général agricole a Paris. Il

faut dire que Jean-Pierre sen occupe, de ses vignes, de son vin::

« Avec ce vin on transporte les
gens en Luberon, les senteurs
des collines, le fruit noir et
frais, laréglisse mariée ala
violette, un vin jeune que le
processus d'écriture inscrit
loin dans le temps. »

vignes contre le mildiou et lesca. Avec Nathalie,
nous progressons dans l'interrogation.”

Nathalie, fille de Martine et Jean-Pierre, est
arrivée en 1999 pour faire le vin aux cotés de
son pére. Elevéeici, elleapprit de sagrand-meére
Angele les fleurs, la cuisine. Souvent la petite fi-
lait dans la garrigue avec Cabernet, son loup
apprivoisé. Aprés son NBA de commerce international de la
vigne et du vin et un voyage en Australie, elle est revenue appor-
ter sa rigueur et son imagination créative. Cstelle quiapensé la
cave de vinification en arc de cercle adossée a la colline. Dans le
haut du mur une fenétre pour chaque cuve, ot le raisin roule par
gravité. Lors des dégustations dassemblage, quand tout semble
acquis, Nathalie souvent fait une remarque : “Javoue que cest tou-
jours elle qui a raison. La subtilité des cuvées cest elle”, confie Jean-
Pierre. Il suffit de gotter: les vins déploient leur gourmandise
joyeuse, une descente lumineuse danslagorge ravie.

Malgré deux tournages réalisés au chateau, Cesacré grand-pére
en 1968 avec Michel Simon et Gainsbourg et Une grande année
en 2006 avec Marion Cotillard et Russell Crowe, on sent bien

qu'ici, le vin ce nest pas du cinéma. = JEAN-LUC BARDE
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