
Amountanage 2017
Marrenon exprime à travers ses
différentes collections la richesse et
la diversité des terroirs du Luberon
et du Ventoux. Il propose sa cuvée
rosé AOC Lubéron Amountanage
2017, qui signifie transhumance en
provençal. C’est un vin biologique,
issu d’un assemblage de grenache
noir 70 % et syrah 30 %. Il se
caractérise par une robe d’un rose
très clair, légèrement saumoné, un
nez tout en finesse. En bouche, il
évoque la gourmandise sur des notes
de groseilles. L’attaque est franche,
avec une sensation de densité sur
des notes de petits fruits rouges. La
fin de bouche est aérienne,
légèrement épicée.
En vente chez tous les bons cavistes,
prix moyen 6, 05 E. ■
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