
SAVEURS

TRÉSORDECAVE : AMOUNTANAGE,
LEPETITBIODESBERGERS

Voilàunpetit (c' estunelitote)roséquenousn' avions
pasencoregoûtéetle moinsquel' onpuissedirec' est

quel' on n' estpasdéçu: ilpassebien! Il s' appelle
Amountanage. Enprovençalcelaveutdire:

transhumance. C' estencoreunMarrenonrosé, unemaisonqui
produitdesacrésbonsvins. CetAOC Lubéronestun

vin biologiqueissud' unassemblagede grenachenoir
(70 %%) etde syrah(30 %%). L' annéedernière, les

vendangesontétéeffectuéesde nuitet lepressurage
pneumatiqueapermisde donnerdespremiersjus

sélectionnéspourunefermentationàbassetempérature, 14à
16 °C. L'

élevagesurliesfinesapportedufruitet de
' élégance. Quelquesmoisplustard, voicicet

Amountanageàla jolierobesaumonéeavecunneztouten
finesse. Enbouche, uneattaquefrancheavecquelques
notesde groseilleset unefinalelégèrementépicée. Ce

rosédoitbienentenduêtreservifrais, entre10et12 °C.
Il estparfaitpourunapéro-tapasou pouraccompagner

dessaladesetdesgrillades.
ALAIN MAESTRACCI

Amountanage2017 en ventechezlescavistes. 6,05 Euro.
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