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Chateau Romanin,
les-baux-de-
provence 2018

La propriété a
été reprise par la
famille Charmolie

[ex-Montrose &

Saint-Estéephe),
qui l'a convertie &
la biodynamie et a
récemment bati un
nouveau chai pour
obtenir le meilleur

du raisin. Les rosés

ici ne sont jamais
exubérants, mais
en finesse, sur des
notes florales et
poivrées.
17,50 euros
chateauromanin.com

Domaine La Cavale,
Petite Cavale,
lubéron 2018

Paul Dubrule

a su créer un
lieu absolument
splendide pour
mettre en valeur

sa production, avec

la complicité de
l'architecte Jean-
Michel Wilmotte.

Ony déguste
encore mieux ce
rosé pimpant et

croguant, tous

fruits dehors,
glissant et léger.

11,50 euros

domaine-lacavale.com

Famille Perrin,
La Vieille Ferme,
lubéron 2018

On ne présente plus
la famille Perrin,
propriétaire du
fameux chateau
de Beaucastel 3
Chateauneuf-du-
Pape. La Vieille
Ferme est une
florissante activité
de négoce, qui
brille dans toutes
les appellations.
Ce ventoux rosé
est charnu et bien
en fruits, pour un
plaisir décontracte.
5,10euros
familleperrin.com
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Plaimont, Rosé
d’Enfer, saint-
mont 2018

Un rosé du Gers
bien concu, dans
tous les sens du
terme, son nom
attire l'ceil et son
étiquette souléve
autant la curiosite,
il faut juste se
laisser séduire par
sa franche rondeur
fruitée en bouche,
son équilibre frais
et digeste.
8,30 euros
plaimont.com

Domaine Maby,
Libiamo, tavel 2017

Un domaine d'une
rare régularité, qui
excelle dans toutes
les appellations
de ce secteur du
sud de la vallée du
Rhone. Le tavel y
est une référence,
puissant, gourmand
et parfumé, souvent
tiré en finale par
des notes de cerise
a l'eau-de-vie.
Une sorte de rosé
« alpha ».
17,70 euros
domainemaby.fr

RHONEA

Rhonéa, Fontimple,
vacqueyras 2018

Rhonéa est né
de la fusion des
caves coopératives
de Beaumes-
de-Venise et de
Vacqueyras. Ce
roseé figure dans
le haut de gamme
de la catégorie,
généreux, puissant
et surtout bien
en fruit, ce qui
est lune des
caractéristiques de
son appellation.
13,20 euros
rhonea.fr
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