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LAURIS

Un rose qui vaut de l'or

Le terroir argilo-calcairedu
Domaine de Fontenille, |égérement
caillouteux sur les partiesles plusau
nord, ains que le climat ensoleillé
du Luberon, contribuent ala
réalisation d'une cuvéerosé bio
exceptionnelle. Cette année, le
Domaine de Fontenille dévoile sa
cuvée rosé bio 2018, mélange de
finesse et defraicheur.

Au nez, cette cuvée est composee de
parfums trés différents, éclatants,
nuanceés et subtils : de [égéres notes
d'agrumes, la vivacité des petites
baies rouges, la fraicheur delafraise
et lafinesse delarose et du litchi.
L'intensité de ces parfums se
retrouve en bouche avec uneattaque
franche. Le milieu de bouche offre,
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guant & lui, de nombreuses
variations, des sensations
d'explosion de fruits avec beaucoup
devivacité.

La cuvéerosé bio 2018 du Domaine
de Fontenille aregu, pour la
deuxiéme année consécutive, une
médaille d'or au Concours Général
Agricolede Paris et au Challenge
MillésimeBio. Une belle
récompense qui vient saluer les
efforts de conversion entrepris par le
Domaine depuis 2014, date de sa
restructuration et sarenaissance. ®
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