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DEGUSTATION

COTEAUX VAROIS
L'Oratoire 2019, Domaine
Saint-Andrieu, 11,50 €.

C'esta 380 m daltitude que poussent les
vignes qui composent cette cuvee. Les
Cepages provencaux (grenache, cinsault et
syrah) lui conferent une couleur, « refour de
plage . Frais ef floral {rose jasmin), i exprime
des notes de pomelo et de fruil de la passion.
Au alais, on retrauve Lne belle tension, avec
desarames dagrumes avant une finale
salivante. a peine saline. Avec des gambas
griliées ou des Egumes farciss Au domaine:

COTES DE PROVENCE
Cuvée Charlotte rosé 2019,
Domaine de la Madrague, 16,10 €.
LaMadraque... fien que le nom
yoque fa douceur azuréenne!

(e domaine de la presquile de Saint-Tropez
propose avec celte cuvée un rosé
tres charmeur sur des notes de fruits
(pamplemousse, péche, melon).

Une sensation quise relrotive e bouche,
accompagnee de beaucoup de fraichaur
el fune pointe saline qui appelle
un second verre. Cavistes,
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BORDEAUX

T Bordeaux rosé 2018,
11 Chéteau Chapelle
I | d'Aliénor, 490 €.

\ Propriéteé de la famille Malet Roquefort

{Chafteau La Gaffelidre), ce bordeaux
stipérieur est particuligrement accessible
avec son fruité croquant. Des les premiers
arbmes, on retrouve des notes intenses de
fleurs fraiches et de fruits rouges Lattaque:

esttoute an frafchelr aves de dévelapper
Mt une belie rondeur A apprécier avec ne
| F—— salade de magrel ou des hultres. Cavistes:
PROVENCE
Atmosphére extra-brut 2018,
Figuiére, 18,50 €.

Voila un tres jofl pétillant provengal
(méthode traditionnelle) a fa bulle fine
ot légante. Le nez, frais et fruité, est
marqué par des notes dabricol, de cerise
Napalécn avec une fouche douce
et ronde dagrume. Une gourmanise
quise retrouve en bouche, soutenua
par Un coté bonbon anglais.
trés safivant. Aussi agréable o lapéctif
qiyau cours de tout Un repas. Au domaine.

ROSES DE RETROUVAILLES

X

COTEAUX VAROIS
Rosé 2019, Chéteau Margiii, 16 €.
Propriété de George Lucas, via Skywalker
Vineyards ke domaine du Haut-Var propose
cerose dassemblage de grenache:cinsault
cabernet-sauvignon et une touche de rolle
cultivés en bio. Rond et complexe dés le
premier nez, Il squvre sur des notes de petits
fruilts rouges acidulés En bouche, cerosa est
Trais et délicat ave des notes d agrumes et
dle fruits d'été. La finale, aux jolis amers,
éyolue sur la noisette fraiche. | sera parfait
avec Une salate de poulpe. Cavistes.

Tous droits réservés a I'éditeur

PAYS D'OC
Chateau Paul Mas Lieu-dit Nicole,
Domaines Paul Mas, 12,10 €.
Assemblage classique de grenache.
miourvedre et syrah, voila un faux timide. STl
estdabord tout en délicatesse, il prend
enstite de lassurance avec des notes flordles
et fruitees (piche, groseile, kumquat) et une
pointe delicalyptus. Tres qourmand en
bouche, des frults rouges, avec une pointe
épicee et mentholée Un vin sensugl avec
une finale tende sur es amers. Avec des
coquillages ou un dessert fruité, Cavistes.

ALPILLES

La coopérative provencale livreici un rosé
dans la pure tradition mediterrangenne,
an mariant grenache ef cinsault Le nez,

trés suave, exprime des notes fiorales

el de kumgquat. Trés Iéger au palais,
ilest équilibré, frais et salivant, avec des
arbmes de fruits acidulés {passion crange
sanguine). Servi bien frais il sera unbon
compagnon palr des apéritifs provencaux
avec tapenade et anchoiade En GMS.
PATRIMONIO
E Croce rosé 2019, [1
Yves Leccia, 15 €. £2
[sstr des plus betles parcelles du terroir

d'E Croce, ¢e rosé exprime lempreinte de son
terroir avec dela fraicheur et dela minéralité.

Les agrumes doux (pemelo, arange) sont

2 d&s le prermiier nez, avec un bouguet
exubsrant dherbes du maguis, Acidulée
el stave comme un Jus dorange la bouche

estaromatique, Isgérement épicée, avec P~

unie amertume finale salivante. Evidemment o
avec des charcuteries corses! Au domaine. S ¥
=
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GRIGNAN-LES-
ADHEMAR
La Dignerette 2019, Domaine
du Serres des vignes, 7€.

(ette cuvée certifiée bio est un rose d'été par
excellence | Lenez st frais et gourmand, avec
de belles potes dagrumes roses (kumaguat,
orange sanguine, pomelo), mais aussi de
coriandre. Du frult, de fa gourmandise en
bouche avec Une touche acidulee fort
sympathique, Nhesitez pasa lassocier aune
cuisine exotique une lotte au curry ou des
brochettes e poulet teriyak. cavistes

PAYS D'OC
L'0stal rosé 2019,

Famille J.-M. Cazes, 9 €.
Propriété de la faille Cazes (Lynch-Bages),
L'0stal propose ce rosé issu d'un assermblage
de syrah et grenache a parts £gales
Frais et gourmand, Il Souvre sur des notes
florales, qui apportent defélégance
et de la finesse, avant de se gorger de notes
de petits fruits rouges. En bouche, la
délicatesse etla fraicheur sont séduisantes.
Pour accompagner des crosting a [apéritit ou
une pizza blanche. Al Repaire de Bacchus.

LUBERON
L'lnopiné 2019, MasLauris, 14 €.
Cette cuvée bio offre un nez gourmand,
salivant qui voque des agrumes bien
milrs, avec une touche de-fruits de [a passion.
Enbouche la tension domine
avec beaucoup de suavite.

On retrouve bien st les agrumes
(pomelo, cédrat), mais aussi ung finale
aux jolisamers, trés agréable.
Parfait avec des sushis, degrandes
salades composées trés estivales
ou tout simplemeant & [apéritif. Cavistes.

BANDOL
Rosé 2019, Domaine
de La Bégude, 18 €.

Les Tari, proprietaires du chateau Giscoursa
Margauy, livrent ici un superbe bandal. Rond
et crémeu dés les premiers aromes, il se fait
charmedr sur les fruits jaunes. Faussement
simple en bouche Il offre une belle ampleur,
toute engourmandise. La finale est trés
salivante, sur de jolis amers. Un vrairosé
de gastronomie qui mérite des plats
puissants, comme des rougets grilles ouun
aloli dans fes regles de [art. Au domaine.

APRES DES SEMAINES D'APEROS VIRTUELS, LE TEMPS EST REVENU DE TRINQUER AVEC SES AMIS.
RAFRAICHISSANT, FESTIF ET GOULEYANT, LE ROSE S'IMPOSE POUR CELEBRER CE RETOUR A LA CONVIVIALITE !

BEAUJOLAIS ROSE
Sous la tonnelle 2019,
Domaines Piron, 750 €.
Produit sur une seule parcelle. le Clos du

Viewx bourg, a Corcelies, ce rosé est atypique,

Grace 3 un sous-sol patchwork de granite
dangile et de calcaire, i estéger, équilibré et
particUlirement gourmand. Le nez souivre
sur les petits fruits rouges, avec une fouche
d'épices douces. Au palais. le frult st
omniprésent vif et gouleyant a souhait. Ne
rnandguent plus que les copains sous fa
tonnelle! Au domaine et cavistes.

Tous droits réservés a I'éditeur

BERGERAC
Cadran 2019, Chateau Monestier
La Tour, 9,30 €.

Du rose aBergerac 7 Qui mais en quantite
trés limitée (4200 bouteilles seulement]
et o Assernblage de cabemet-sauvignon
et de merlot, issus de vieilles vignes,
ce rose offre beaucoup de fruits (framboise,
abricot, mangue) et de gourmandise
au nez. Gouleyant @ souhait,

il est porté par une acidité maitrisée
qui Incite & n reprendre.

Apéritif obligatoire. Cavistes.

COTES-DU-RHONE

Rosé d'automne 2019,
L'Odylée, 18E.

Ne vous fiez pas ab nom de fa cuvée-ellea
toute sa place sur fes tables ¢t Sisa
couleur intense peut faire penser aun vin
dautomne, ce 100 % grenache rouge est tres
gourmand ef complexe Les premieres notes
de fruits rouges donnent e ton, portées par
une belle mingralité, Autant de fruité qui se
retrouvent en bouche associés & la douceur
ducalisson. Ouvrez-le avec une pintade rotie
ouune terrine de canard maisan,

Par Béatrice Delamotte

COTES-DU-RHONE
Rosé 2019,
Xavier Vignon, 7,50 €.
Voila un vin frais et fruité comme fes aime.
Avec ses aromes de fraise
thes bois, de thym et de pétales
derose ilest trés éiégant.

Droite et tendue, 1a bouche s'étire sur
les agrumes roses aves une finale salivante,
Misssi bien pour [aperitif quau cours
d'un repas avec des plats provencaux
Sur e siteinternet Vinatis:
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IGP MEDITERRANEE
Baie d’Azur,
Vignerons ardéchois, 5,50 €.
Tout est dans e nom de cette cuvée:
on se voit défa au bord de (aplage ou sur une
terrasse ensoleiliée pour des apéros infinis..
Cetassemblage classique de grenache
et syrah atout pour plaire :du fruit,
de la rondeur et ine finale salivante.
Unvinsympathique par excellence.

BANDOL
Rosé tradition 2019,
Domaine La Suffrene, 15 €.
Enconversion en bio, Ie domaine a réalisé
unstperbe rosé avec ce millésime.
Eidgant et floral au nez, il exprime
des ardmes de fruits rouges et & noyau
{péche; abricot) trés juteux. En bouche,
iladu corps de la puissance,
avec das notes dagrumes et d'épices
douces. Un vin complexe pour accompagner
des mets carnés. Cavistes.

VIN DE SAVOIE
En altitude 2019,
Adrien Vacher; 4,15 €.
Les sols calcaires savoyards
sant parfaits pour le gamay et le pinal.
quicomposent ce rosé exubérant. e
Tréss gourmand. il souvre sur des notes: lﬁerrﬁﬁ
de cerise croquante et de fraise Mara i
des Bois Enbouche le bonbon acidulé lgf ' ﬂ
domine, toujours avec des petits i o™
fruits rouges. Un rosé éminemment j:'
sympathique pour [apéro |
ouavec une pizza: Au domaine. @
SAINT-MONT
Rosé d'enfer 2019,
Plaimont, 8,30 €.

Lies cépages locaux (fannat, pinenc
et cabernet sauvignon) tirent des sols
argilo-sableus et argilo-imonewsy, exposds
nord-ouest, une grande fraicheur, Tendre,
ilsouvresur des notes de groseille
et framboise, En botche, le pinénc apporte
savivacité avec unefinale trés salivante.
#Avec des charcuteries de pays, un poisson
d la plancha ou des fromages
e chivre frais Au domaing:

TAVEL
Réserve des Chastelles 2019,
Vignobles & Compagnie, 7,50 €.
Pour cette appellation dédiée
aurose, les vignerons de Tavel proposent
ce lrés joll rosé a larobe soutenue.
Dés |e premier nez. les fruits rouges:
simposent avec une touche damande
grillge. Enbouche, on retrouve ce fruit
trees présent, avec de la puissance
et de la rondeur Un bon compagnon pour
de petits fromages de chévre bien affinés
etunfrait d'huile dolive. Chez Intermarché:

COTES DE GASCOGNE
Rosé de pressée 2019, Domaine
Tariquet, 5,50 €.

Vinifié comme unvin blang, cet assemblage
de merlot. cabernet France, syrah et tannat
est touten fraicheur, Des notes de curry doux
donnent le tonavant que I8 nez n'évolue vers
la framboise et les petales de fleurs. Lattaque
enbouche est opulente et fraiche. avec
des notes de mandarine confite. La finale
est salivante a souhatt, Une pizza napolitaine
ou dles linguine aul fruits de mer seront
de bons compagnons. Cavistes.

DES VINS MULTIPLES
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PAYS D'OC
Sphére rosé 2019, Gérard
Bertrand, 6,90 €.

Des bulles tres fines, une fraicheur
marquée sur |es agrumes doux,
la nauvelle création
e Gérard Bertrand est une belle
surprise, Plus perlant qu'effervescent.
e [nsé va élre une des stars des longs
apéritifs avec son coté suave
etdélicat. Il ne manque plus
quune bonne tapenade
et des legumes croquants! En GMS.

IGP MEDITERRANEE

Baie d'Azur; Vignerons ardéchois,

550€.

Tout est dans le nom de cette cuvee:
onsevoit déja aubord de la plage
0w sur une ferrasse ensoleifiée
pour des apéras infinis.,

(et assemblage ¢lassique de grenache
etsyrah atout pour plaire:
dufruit, de la rondeur
ek une finale salivante.

Unvin sympathique par excellence.
EnGMS:

Les vins rosés ne sont pas I'apanage de la Provence et leur popularité a suscité des vocations dans bien d'autres régions a
découvrir dans notre sélection. A coté des rosés de gastronomie, les vins de soif et de copains ont aussi leur place, surtout en été.
Leur couleur varie en fonction de leur élaboration : macération, pressurage ou saignée leur donnent une teinte plus ou moins

Tous droits réservés a I'éditeur
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