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Le château de Pex-patron des patrons
passe à la vitesse supérieure
Ré-encépagement quasi-achevé dans les parcelles et nouveau chai de vinification : le projet viticole
de Pierre Gattaz atteint sa vitesse de croisière sur la commune de Sannes, dans le Luberon
E n 2017, le rachat du château de

Sannes par l’ancien patron du Me

def avait d’abord été une affaire de

gros sous. Sans que le montant exact de

la transaction n’ait été divulgué, on par

lait alors de 11 millions d’euros. Le sujet
vin disparaissait un peu derrière cette

impressionnante facture et la surface

médiatique du nouveau propriétaire.

Pourtant, derrière les paillettes, Pierre
Gattaz portait un vrai projet viticole. Et

en entrepreneur habitué aux paris, il a

osé y mettre les moyens. "La vigne, c’est

une aventure, un autre rythme, confie

l’industriel, par ailleurs toujours à la tête

du groupe Radiall, fondé par son père, et

de Business Europe, le lobby patronal

européen. Quand on a repris, il y a trois

ans, on est quasiment reparti d'une page
blanche. L’ancienne propriétaire an

glaise ne vinifiait pas sur place, les rai
sins étaient amenés à deux coopératives

voisines. "

Dès le projet de rachat, il a fait appel à
l’expertise de l’un des cabinets conseils

en agronomie viticole les plus pointus

du Sud-Est, le Cabinet d’agronomie pro
vençal et sa patronne Laurence Berle-

mont. C’est elle qui l’a conseillé sur les
choix de ré-encepagement par parcelle
(6 hectares replantés sur les 33 ha de
vigne) et un chai de vinification à la

pointe de la technique, construit en un
temps record (avec un caveau de vente

attenant). Le domaine a également enta
mé dès l’arrivée de son nouveau patron

sa conversion à l’agriculture biologique.

"Parce que la bio, pour nous, c’est une évi

dence en Provence”, explique Laurence

Berlemont. La certification interviendra

sur le millésime 2020, qui sera égale
ment le premier à être vinifié et élevé

dans le nouveau chai (pour l’heure, les
vins de Sannes sont faits à façon dans

des coopératives et domaines parte

naires). Mais les résultats œnologiques
n’ont pas attendu l’entrée en fonction

du nouvel outil. Et des cuvées d’entrée
de gamme 1603 (11€) aux Grand blanc

(20€, porté par de très vieux ugnis

L’été au domaine
Tous les vendredis de l’été,

de 19 à 22 h, le caveau de Sannes et
sa terrasse proposent des soirées de

dégustation en musique. Au pro
gramme, vins de la propriété,
planches de charcuterie et fromages

locaux ou food truck invité.

Sur réservation au 0 0490077804.

Les 31 juillet et 22 août,
le château reçoit deux étapes du fes

tival Les Musicales dans les vignes.

Le premier soir, le ténor Alexandre
Guerrero proposera un programme
de chansons légendaires et opé

rettes. La seconde soirée, récital Cho
pin et Liszt par le pianiste Stéphane

Cassar. Billetterie dans les réseaux

habituels.

Balades nature, 
le domaine finalise

trois sentiers œnotouristiques acces

sibles dès cet été (5€).

4 château de Sannes, en bordure de la route de

la Bonde à Sannes.

Contact : 004 90 07 78 04.
Programme complet des animations sur

www.chateaudesannes.fr/oenotourisme

de 1926) et Terre de Sannes rouge (20€),
les vins du château rendent déjà large

ment hommage à l’excellence du terroir

luberonnais.
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