
Vins rosés
la fin des clichés

# Constituéde troisappellationsd’originecontrôlée, le vignoblehistorique

desvins de Provenceest le seul en Franceà être constituéà 91 %de rosé.

Ce vin d’un rosepâle, secet trèsaromatique,est au cœurde certainesidées

reçuesqui lui collentà la peau.*

PAR LÉA LEVY

Unvin ancien,exigeant et varié
À causedesnombreusesidées reçuessur le rosé,

on peutpenserqu’il n’a pas d’histoire.Cepen-
dant, c’estl’un despremiersvinscréés: pendant

FAntiquité, les vins étaienttoustrès clairs et
étaient appelésau Moyen Âge « clairet » ou

« gris-de-perle» avant d’être qualifiés de rosés
en 1680. En France,le rosé est donc élaboré
depuis2 500 anset n’est devenuunespécialité
provençalequ’aprèsle xvif siècle, lorsque les

autresvignoblesontdécidé deproduiredesvins

rougeset blancs.LaProvencerestefidèle à cette
couleuret estaujourd’huile seul vignoble consti-

tué à 91 % de rosé.

Contrairementàce que l’on peutpenser, le rosé

n’est pasun mélange de blanc et de rouge.
Commetous les vins, le rosédemandeun savoir-

faire et de l’expérienceet seraitmêmele plus

exigeant ! Pourproduireun bonrosé,il est néces-

saire d’avoir un grain de raisin optimal ainsi
qu’une très bonnemaîtrisedes techniquesde
vinification et de respecterdes conditions de
vendangestrictes. En Provence,les vignerons

ont développéune technique devinification
particulière,le pressuragedirect,quipermet de

garder la fraîcheurde lavendangeenséparant
le jusde la peau.
Par ailleurs, on croit souventque les roséssont

tous les mêmes, mais il existeune multitude de
styles de rosésen fonction descépages utilisés,

des terroirs, de la maturité des raisinset des

choix de vinification. On retrouveégalement

AOC CÔTES-DE-PROVENCE
Eternelle favorite cru
classé2019 - Château
deSaint-Martin
20,90 €- Cavistes, vente directe

¦ Avec sajolie robe scintillante couleur

pêchede vigne aux légers reflets bleus,
cecru classé est issu des cépages
tibouren, cinsault et grenache. Il propose

un nez puissant évoquantun champ de

fleurs, avec desnotes d'iris, de glycine,

de lilas et de jasmin, mais aussi de
pastèqueet de pamplemousse rose. En

bouche, on retrouve desnotesde fleurs

de cerisier, de carambole et de pample-

mousse pour une exposition aromatique

tout en élégance. ¦

(9rv a/(Arme/

AOC CÔTES-DE-PROVENCE
Excellencecru classé2020
ChâteauSaint-Maur
25€- Cavistes, vente directe

• Cuvée emblématique du domaine, le
roséExcellence est né de l'union de

plusieurs cépages.Sa robe est d'unrose

pâleaux reflets saumonés et son nez,

puissant et complexe, offre des notes

exotiques de mangue,depêchede

vigne et d'agrume. La bouche est
élégante, délicate,généreuseet fraîche
avec desnotesde pêche. Ce vin se

marie parfaitement avec des rougets

grillés, un steak de thon, desfleurs de

courgette farcies ou encoreune
mozzarella di buffala. •

AOCCÔTES-DE-PROVENCE
Rosé2020
Fleurs de prairie
7,95€-GMS
« Ce rosé à la jolie robe rosetrès

pâle et aux reflets argentés dégage

au nez, un parfum de fruits

acidulés comme les baies de cassis

et le citron, ainsi que desnotes

minérales qui apportent de la

fraîcheur. La bouche offre une

belle intensité aromatique aux

notesfruitées et acidulées qui le
rendentparfait pour accompagner
des coquillages, desfruits de mer,

du poisson en sauceou des

mignardises au chocolat. •

a
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des profils différents:secs,doux,demi-secset

effervescents.En Provence, il existetrois AOC :

côtes-de-provence, coteaux-d’aix-en-provence
et coteaux-varois-en-provence,qui se dé-

marquent en fonction dessols,del’altitude, du
vent et dela proximitédela Méditerranée.

Plusqu’un vin d’été réservé
à l’apéro

Avec la massificationdu tourisme, la saison
touristiquemajeure,autrefoisl’hiver, est deve-

nue l’été et c’est à cemoment que les Français
redécouvrentle roséet l’associentauxvacances
dansle Sud,aubeautemps etaux températures

chaudes.C’estune construction culturelle propre
à la Franceet liée audéveloppementdu tou-

risme, surtout dansle Midi etle norddel’Italie.
Aujourd’hui, le roséestconsommétoutaulong
de l’année, bien qu’il soit encore plus apprécié

lorsqu'il fait beau.
Le roséest égalementunvin de garde,contrai-

rement à ceque l’on peutpenser.Avec le temps,
sa robe évolue versun rosesaumonet sapalette
aromatiquearboredesnotesépicéeset florales.
Les vigneronsont mêmedéveloppéunemaîtrise

de la gestionde l’oxygène afin dedonnervie à

des rosés degardegourmandsque l’on peut
dégusterétécomme hiver.De plus, le rosé se

dégustetout aulong du repas! Ce vin polyvalent
s’adapteà différentespréparations,cequi le rend

idéal lorsquetout le monde nemangepas la

mêmechoseàtable.Cetteversatilité estun atout
majeur,car il s’accorde aussibienavecles crus-

tacés qu’avec les poissons, les légumes, les vo-
lailles etcertains fromages. •

27 680 ha
(dont 31%en
agriculture biologique
ou Hautevaleur
environnementale)

Volume de production :

1 246010 hl, soit 166
millions de bouteilles

Répartition par
couleurs: 91%de
rosés,5 % de rouges
et 4% de blancs

551 producteurs de vins
provençaux

3 AOC

• Côtes-de-provence:

70%

• Coteaux-d'aix-en-

provence: 19%

• Coteaux-varois-

en-provence: 11%

Et auyyt...

CHAMPAGNE HENRIOT

Brut rosé
49,95€- Caves Nicolas, ventedirecte
• Ce champagnebrut rosé,issud'un

assemblagedescépagespinot noir, pinot
meunieret chardonnay,sedévoile dans
unebelle robe d'un rose léger auxreflets

cuivrésaccompagnéed'une fine
effervescence.Au nez, on découvre

une intensité complexeet fruitée avec

des notesde fruits rougeet noir,

d'agrumeset de fleurs délicates.

La bouche offre de jolies notes
balsamiqueset florales avecquelques

arômesépicés.Servi à 8 °C, il estidéal
pour l'apéritif ou pour accompagner

desdessertstels que les tartes aux

fruits, les gâteauxou les glaces et

sorbets. •

CHAMPAGNE PALMER & CO

RoséSolera
37€ - Cavistes, ventedirecte

• Ce roséréserveestun champagne

de caractère issu d'un assemblagede
chardonnay,depinot noir et de pinot

meunierenrichi d'une solera de vins
rougesissus d'une réserveperpétuelle
de plusieurs décennies.Son nezest
intense avec desarômesde fraise des

bois et desnotesvives et légèresde
groseille, decassiset d'épicescomme

1a vanille et la cannelle.Servi à 10 °C,

il est idéal pour accompagnerdes
dessertsaux fruits rougesou biendes

plats aux saveursméditerranéennes
comme les filets de rouget ou la

paella de poissons.•

AOC ROSÉ-DES-RICEYS
Rosé-des-Riceys2014
ChampagneDevaux
25 €-Vente directe

• Ce RosédesRiceys issud'un cépage

unique de pinot noir s'habille d'une jolie

robe rosetrès intense, aux refletscouleur

rubis et griotte. Il offre au nezune belle
complexitéaromatique avec desnotes

fruitées et épicées. On découvre une

bouche fruitée etfriande aux arômes

de petits fruits rougesaccompagnés
d'une note de réglisseet de griotte.

Servi entre 10 et 12 °C, il accompagne

parfaitement le chapon rôti, le thon,
le chaourceet autresfromages.•

Tous droits de reproduction réservés

Campagne Gourmande

PAYS : France 

PAGE(S) : 28-33

SURFACE : 564 %

PERIODICITE : Trimestriel

JOURNALISTE : Léa Levy

1 juin 2021 - N°26



AOC BANDOL

Domaine La Suffrène
rosé2020

Ce rosé s'exprime tout en subtilité
eten finesse avec sa fraîcheuret sa

robe brillante. Né de l'assemblage
parfait de mourvèdre,cinsault,

grenache et carignan,il offre un nez
fin et discret aux arômesde fruits
rougeset aux notesépicées. La

bouche estcomplexeet équilibrée
avec des notes d'agrumes pour un

amerdélicat. Parfaitsurune assiette
d'oursins, une côte debœuf au

barbecue ou unepaella.
Ventedirecte - 15 €

AOC CÔTES-
DE-PROVENCE

ChâteaudeSaint-Martin
Granderéserverosé2019

Habilléd'une belle roberose
cuivrée aux nuancesdorées,ce

cru classéoffre unnezfin et
élégant aux notesde violette, de

jasmin, de pétalesde rose,de
pêche de vigne, de mûre,de litchi

et de mangue.Ce nezgourmand
laisse placeà une bouche aux

arômes de roseancienne et
d'orange sanguine.Ce rosése
marie parfaitement avec une

dorade,du magretde canardou

une caille.

Vente directe, cavistes-
17,90€

AOC CÔTES-
DE-PROVENCE

DomaineLa Navicelle
rosé2020

Un rosé 100% bio à la robe
saumonée très pâle et au nez
très fin marqué par des notes

de fruits frais, d'agrumes et
de fleurs blanches. Il

s'exprime tout en fraîcheur et
en minéralité avec une

bouche complexe et ronde
qui le rend idéal pour

accompagner la cuisine
exotique ainsique la cuisine

méditerranéenne.
Cavistes-15 €

AOP LUBERON

Domaine deFontenille
rosé2020

Ce rosébio du Luberon
dévoile un nez suaveaux

nombreux parfumsde fruits
exotiques,de petites baies

rougeset de notes de
garrigue.La bouche est

généreuse, intenseet fraîche,
ce qui le rendidéal pour
accompagnerdes repas

gourmands entoute saison. Il

se marie parfaitement avecla
charcuterie, le bœuf grillé, le
saumon,ou encore le veau.

Vente directe, cavistes-
12€

IGP GARD

Terrassesd’Hortense
rosé 2019

Né d'un assemblagede

grenache,syrahet cinsault,ce

rosé bio dévoile une robe rose
pâle brillante et un nez

complexe et aromatique. La

bouche révèledes notes
fraîcheset gourmandesde

fruits du verger,d'agrumes et
de fleurs. À déguster

accompagnéde tapas,d'une
côte de bœuf grillée, de sushi

ou encore defromage de
chèvre.

Cavistes -11€

AOC BANDOL

ChâteaudePibarnon
rosé2020

Issu des cépagesmourvèdre et
cinsault, cemillésime propose
un rosé bio équilibré et un nez
qui dévoile des arômesencore

primaires, prêts à se

complexifier. Il lui faut quelques
mois pour sedétendre,

s'allonger et développer
davantageses arômespour une
bouchesaline qui le caractérise.

Il est idéal pouraccompagner
les plats épicés, les poissons

comme les rougets ou certains
fromages.

Vente directe - 21 €

AOC CÔTES-
DE-PROVENCE

ChâteauSainteRoseline

La ChapelledeSainte
Roselinerosé2020

Un rosé cru classéhabillé d'une

robe roseintense et limpide qui

propose un nezfruité aux notes
exotiques de fruit de la passion,
noix decoco et litchi, ainsi que
d’écorcesde clémentines. La

bouche seveut équilibrée et
structurée avecdes arômes de
pêchejaune et de pomélo. Il

accompagneparfaitement la

bouillabaisse, les crustacéset les
cuisinesasiatique et orientale.

Cavistes,vente directe -

AOC REUILLY

Jean-MichelSorbe

La Muserosé2020
Ce pinto grisà la robe rose
tendre, à peinenuancée de

touches saumonéespropose
un nezdélicat aux arômesde

pivoine, roseet pêchede
vigne. La boucheest

gourmande,élégante et
préciseavec des notesde

fruits blancsà noyau.Ce rosé

peut êtreservi dèsl'apéritif
et accompagne les terrines

de poissons,la charcuterie et
lesviandes blanches.

Ventedirecte, cavistes-

ll,60€

des
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AOC CÔTES-
DE-PROVENCE

DomaineLa Courtade
Les TerrassesdeLa
Courtaderosé2020
Avecsa robe rose pâle

brillante, ce joli rosé bio se
présente tout en fraîcheuret

en subtilité. Le nez est
gourmand avecdesnotes de
raisinfrais, de pêcheblanche

et decitron vert que l'on

retrouve en bouche,
accompagnéesde l'intensité
des agrumesetdu litchi. Ce

rosé est parfait servi sur une
assiette d'oursin ou une côte

de bœuf.

AOC CÔTES-
DE-PROVENCE

La Madrague
Claire rosé2020

Ce rosébio issu des cépages
grenache,cinsaultet rolle se
dévoile dans une jolie robe

rosepâle. On découvre au nez
arômesde fruits frais et de
bonbon anglaisqui se

traduisent en une bouche
complexeet équilibrée,pleine

de fraîcheur et de
gourmandise.À dégusteravec

des gambasgrillées aux
légumes provençauxà une

température de 6 à 8 °C.

Ventedirecte, cavistes -17€
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AOC COTES-

DE-PROVENCE
ChâteauSaint-Roux

rosé2020
Résultat d'un assemblage

minutieux de grenache noir,

cinsault, syrah, mourvèdre et
rolle, cerosé bio arbore une
robe profonde d'un joli rose

pêchequi laisse placeà un nez

expressif auxarômes de fruits
mûrs et d'agrumes.La bouche
estéquilibrée et pleine de

fraîcheur.Parfait pour
accompagnerune cuisine

provençaleou des fromages
de chèvre.

Vente directe, cavistes - 16 €

•M

AOC CÔTES-
DU-RHÔNE

Xavier Vignon
rosé2020

Issud'un assemblagedes
cépagesmourvèdre,cinsault,
syrahet grenache,ce rosé bio

s'exprimetout en fraîcheur
avec sa robesaumonée et
brillante et son nez fruité et

épicé. La bouche est
équilibrée et fruitée avec des
notes de fraisedes bois et de
thym qui accompagnent très

bien les repas d'étécomposés
de viandes et de poissons

grillés.

Vente directe, cavistes -7,90€

AOC ROSE-DE-LOIRE
Domainedu Petit
Clocherrosé2020

Un rosé-de-loire intense à la

robe de couleur pourpre et
brillante qui seprésente tout

en fraîcheur avecun nez délicat
aux arômes de fruits rouges

frais et d'épices qui se
traduisent en bouche par une

belle gourmandise.Ce roséest
le compagnon idéaldes repas
d'été comme les barbecues,

grillades et saladesestivales.
Vente directe,cavistes -

14,90 €

I

VIN DE FRANCE

Mont d’Oraàs
A.D.N 64 rosé

Ce rosé légeret équilibré se
dévoile dans une robe brillante
de couleur rose pâle et offre un

nezfrais,fruité et gourmand.
Issuedescépagestannat et
cabernet franc, cette cuvée
pleine de fraîcheuret de

gourmandise est à déguster
bien fraîcheentre 10 et 12 °C.

Ce rosé accompagnetrès bien
la cuisine d'été, les barbecues

et les apéritifs.
Vente directe, cavistes -

7,90€

AOC CÔTES-
DE-PROVENCE

MasdePampelonne
Paréd'une belle robe

légèrement ambrée, ce rosé
dévoile tout en fraîcheuravec
un nez aux notesde fruits
Ce côtes-de-provence né des
cépagesgrenache et cinsault

sursabledonne en bouche
notes d'agrumeset de petits
fruits rougesaccompagnées

d'une finale saline et
légèrement iodée. Idéalement
servit surune anchoïade,un

poissongrillé ou une
ratatouille.

Vente directe, cavistes -
12,90€

AOP CÔTES-
DE-PROVENCE-

LA LONDE
Lez Sanglière

Apogéerosé2020

Composédes cépages
grenache,cinsault et syrah,

ce rosé de La Londe
s'exprimeavec plein de

finesse et d'élégance.Il est
idéal pour accompagner les

mets nobles comme les
poissons à la chair délicate
et moelleuseou les noix de

StJacques,ainsi que les

fromages moelleux comme
le Reblochon.

Vente directe, cavistes
-19,90€

se

secs.

des

AOP PATRIMONIO
ClosTeddi

Grande Cuvée
rosé2019

Constitué des cépagescorses
niellucciu et sciaccarellu,ce

rosé à la robe claire et limpide
dévoile un nezfloral aux

notes prononcées d'agrumes.
La bouche est minérale et
saline et s'exprimetout en
finesse,ce qui le rend idéal

pour accompagnerune
cuisine méditerranéenne.

Vente directe, cavistes -

AOC CÔTES-
DE-PROVENCE

ChâteauLa
Mascaronnerosé2020

Ce roséà lajolie couleur
typique de la Provenceestun

vin deterroir issu des cépages
grenache,cinsault, syrahet

vermentino. Avec sa jolie robe
d'un roselumineux, il propose
un nez fin aux notes de pêche
blanche,de fleur d'aubépine et
de citron ainsi qu'une bouche
élégante,fraîche et structurée.
Délicieux à l'apéritif ou tout

au long du repas,ce rosé
peut également se garder

quelques années.

Vente directe, cavistes-

AOP BELLET

ChâteaudeBellet
rosé2019

CetteAOP bellet estparéed'

belle robe d'un rosesaumoné
soutenuet d'une belle brillance
aux reflets argentés. Il s'exprime
avec un nez fraisde fraise des
bois très élégant qui lasseplace

à desnotes complexesde
violette et d'épices. La bouche
s'articule autour d'arômes de
petits fruits rouges, de pêche

sanguineet d'amande avec une
belle minéralité. À déguster avec

des rougets,des aspergesou
bien un bavaroisde framboises

et fraises des bois.

Vente directe, cavistes -19€

AOC CÔTES-
DE-PROVENCE

Maison Mirabeau
Étoile rosé2020

Issu des cépagesgrenache et
syrah,cerosé estparé d'une robe

lumineuse couleur litchi aux
refletsargentés. Il dévoile une

palette d'arômescomplexes tels

que le pamplemousserose, le
zeste d'orange,la poire, la pêche

blanche et quelques notes
florales. La bouche est citronnée
et minérale, ce qui le rend parfait
pour accompagnerdu homard,

des poissons,des dessertsfruités
et desfromages crémeux.
Vente directe, cavistes -

18,50€
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Li ( \RQUELIN

AOC MOULIN-À-VENT
Domaine Labryuère

Le Carquelin rouge 2018

Ce 100% gamay se dévoile dans

une belle robe d'un rouge intense

presque noir, aux reflets violets.

Le nez est élégant avec des notes

fleuries de violette, rose et
pivoine, et frais avec des notes

mentholées et réglissées.

La bouche est fraîche et épicée,

avec des arômes de cerise juteuse

pour ce vin de garde.

Vente directe,cavistes-

24,90 €

16 DORÉES

AOC COTEAUX

BOURGUIGNONS

Louis Latour

Les Pierres dorées

rouge 2018

Ce pinot noir se présente dans une

jolie robe sombre, couleur grenat

avec un nez intense de fruits noirs,

de myrtille et de cerise. La bouche

est ample et accompagnée de

notes de mocha et de cassis. Idéal

pour accompagner un carré

d'agneau, un tartare de thon rouge

ou encore un bar de ligne.

Vente directe, cavistes -
17,50€

AOC CAHORS
Clos Troteligotte

K-or rouge 2019

Fidèle aux vins de Cahors, ce

100% malbec offre un parfait

équilibre entre vivacité,
volume et délicatesse. Des

arômes de fruits noirs, de

pruneaux et d'épices
s'expriment pleinement au

nez, accompagnés de notes de

chocolat La bouche est fraîche

et équilibrée avec des notes

de fruits confits à l'alcool. Ce

vin de garde est à servir sur un

foie gras, un confit de canard

ou du gibier.

Ventedirecte, cavistes -

VIN DE FRANCE

Vignobles Bonnange

Pourpre 2018

Ce 100% merlot se

présente dans une robe

sombre soutenue et offre
un nez intense de fruits

noirs, comme la prune et la

cerise noire, et de notes

épicées. La bouche est

riche, accompagnée d'une

belle fraîcheur qui le rend

idéal pour accompagner les

viandes rouges et les

gibiers. Il peut se garder

jusqu'à 30 ans.

Cavistes, vente directe-
40 €

Scamandre

AOP COSTIÈRES-
DE-NÎMES

Scamandre

rouge 2013
Avec un potentiel de garde de

15 à 20 ans, ce vin rouge issu de

multiples cépages se distingue

par sa belle robe rubis profonde

et brillante. Son nez est intense

et complexe, mêlant les fruits

mûrs, des épices et des notes

fumées. On retrouve ces arômes

en bouche accompagnés de

notes de fruits noirs confiturés,

de bois de cèdre et de cuir.

Il est idéal pour accompagner

une souris d'agneau.

Vente directe, cavistes -18€

VERZlER

AOP SAINT JOSEPH

Vignobles Verzier

Empreinte rouge 2019

Ce vin rouge issu exclusivement

de syrah présente une belle

palette aromatique de fruits

rouges et de notes épicées

comme le poivre. Vinifiée pour

être gardée 3 à 5 ans, cette

cuvée bio sait accompagner tout

au long du repas,

particulièrement les viandes

rouges.

Vente directe, cavistes -
16 €

AOC BOURGOGNE-
CÔTE-D'OR

Domaine Michel
Magnien

pinot noir 2018

Ce pinot noir propose un vin

frais au nez dense et fruité

avec des notes de fruits mûrs
et de fruits rouge et noir que

l'on retrouve en bouche,

comme la cerise, la fraise et le

cassis, ainsi que des notes

épicées et boisées. Ilest idéal

pour accompagner les

plateaux de charcuterie, les

fromages doux et les volailles.

Ventedirecte, cavistes -
26€

vin

à

aux

VIN DE FRANCE

Mont D’Oraàs
A.D.N 64 rouge

Ce rouge issu exclusivement

du cépage tannat, est un vin à

la robe rouge grenat et aux

arômes de fruits rouges que

L'on retrouve au nez.

Extrêmement fruité, on
découvre des notes de fruits

rouges des bois comme la

mûre, le cassis ou encore les

griottes, ainsi qu'une légère

note caramélisée. Parfait pour

accompagner la charcuterie et

certains fromages.

Vente directe, cavistes-

7,90€

AOP CROZES-

HERMITAGE

Héritiers Gambert

rouge 2020 - bio sans

sulfite

Ce crozes-hermitage issu

uniquement de syrah est un

bio et sans sulfites ajoutés

la robe brillante, intense et

reflets violets. Son nez est

typique de la syrahavec des

arômes de fruits mûrs comme

le cassis, la framboise et la

cerise et d'épices douces. La

bouche est équilibrée et

fraîche avec des notes de

fruits noirs. Idéal pour l'apéritif.

Ventedirecte, cavistes -

AOP CORSE-SARTÈNE
Castellu di Baricci

rouge 2019

Issu des cépages corses

sciaccarellu et niellucciu, ce

vin rouge se dévoile dans

une robe rouge rubis suivie

d'un nez d'épices soutenu

pardes notes de fruits

rouges tels que la fraise et la

framboise. On retrouve ces

arômes en bouche avec une

belle palette aromatique

épicée aux notes de cacao.

Ce vin de garde tout en

finesse accompagne l'agneau

et les plats en sauce.

Vente directe, cavistes-

25,20€
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AOC ALSACE

PINOT NOIR
Bestheim

Exception rouge 2018

Avec sa robe rouge intense aux

reflets rouge vif, ce pinot noir

distingue parses arômes de

fruits rouges frais tels que la

cerise, la framboise et la mûre,
accompagnés d'une belle

intensité et structure que l'on

retrouve en bouche. Il

accompagne aussi bien les

viandes rouges que le canard

les fromages affinés.

Vente directe -16 €

'-KOREY.I.ES-BEUyF

AOC CHOREY-

LÈS-BEAUNE
]oseph Drouhin

rouge 2018

Ce pinot noir est un vin

agréable aux arômes

étonnants de fruits intenses.
En bouche, il s'exprime tout en

tendresse, souplesse et

fluidité avec des notes

parfumées de confiture de

mûres.Avec le temps, le nez

est dominé par la mûre
sauvage et le fumet de truffe

et de sous-bois.

Vente directe- 21,7O€

se

et

AOP CROZES-

HERMITAGE

Domaine Melody

Étoile noire

Ce 100% syrah à la robe

pourpre et aux reflets violets

s'exprime tout en complexité

avec des notes de fruits rouge

et noirs confiturés que l'on

retrouve au nez et en bouche. Il

est idéal pour accompagner de

la charcuterie, des viandes

rouges et blanches, du gibier,

du fromage ainsi que des

barbecues et une cuisine

du monde.

Cavistes-22 €

AOP SAINT-NICOLAS-
DE-BOURGEUIL

Domaine Frédéric

Malibeau - Les Coutures

rouge 2017

Ce vin rouge entièrement issu

de cabernet franc est un vin

élégant dégageant un bouquet

frais et fruité accompagné

de notes de cacao et de vanille.

La bouche est ronde avec des

arômes de fruits noirs et un bel

équilibre entre fraîcheur et

finesse. Parfait sur des viandes

grillées.

Vente directe, cavistes -16€

AOC MENETOU-SALON
Domaine Pellé

Les Cris
La cuvée Les Cris offre un pinot

noir d'une belle intensité

accompagnée de minéralité

qui se lie à merveille au fruit.

C'est un vrai vin de repas aux

arômesde fruits rouges

complexes qui s'accordent

parfaitement avec une belle

pièce de viande rouge,
du gibier ou encore une

cuisine épicée.

Vente directe, cavistes - 22 €

ÎRONQUOY-LALANDE

AOC SAINT-ESTÈPHE
Château Tronquoy-

Lalande rouge 2017

Issu d'un assemblage de

merlot, de cabernet sauvignon,

de petit-verdot et de cabernet

franc, ce vin rouge offre un nez

complexe et expressif grâce

à ses belles notes de fruits

rouges. Il séduit dès sa

jeunesse et gagne en élégance

au fil des années de garde.

Àdéguster avec des plats

traditionnels.

Vente directe, cavistes - 25€

AOC MERCUREY

Domaine Meix Foulot

La Côte chalonnaise

rouge 2019

Habillé d'une belle robe

brillante couleur rouge grenat,

ce pinot noir au nez intense

et complexe propose une

palette aromatique

traditionnelle de fruits rouges

tels que la cerise, la framboise

et la groseille. La bouche est

équilibrée, délicate et relevée

par ces arômes de fruits. Idéal

pour sublimer les viandes

blanches, rouges, grillées et

les fromages.

Vente directe, cavistes -

MERCURE*

AOP ALSACE

PINOT NOIR

Pierre et Frédéric Becht

Frédéric rouge 2016

Ce vin rouge issu

exclusivement du cépage pinot

noir, se dévoile dans une robe

grenat, voire rubis, et offre au

nez des notes de cerises noires

confites et de framboises

sauvages ainsi que de subtiles

notes de vanille. En bouche, on

retrouve des arômes de baies

noires et de sous-bois qui

rendent cette cuvée idéale

pour accompagner un rôti de

bœuf ou un civet de chevreuil.

Vente directe - 11,30 €

AOC TERRASSES-

DU-LARZAC
Domaine de La Réserve

d’O - Hissez O

rouge 2018

Ce vin bio du Languedoc issu

des cépages syrah, grenache et

cinsault propose un nez aux

arômes de fruits rouges,

d'épices, de garrigue et d'olives

noires. La bouche est opulente

et puissante avec une belle

concentration de fruits rouges

qui s'accorde bien avec les

fromages affinés, la souris

d'agneau et les champignons.

Vente directe, cavistes -

AOC CÔTES-
DE-PROVENCE-

LA LONDE

Figuière

Confidentielle rouge

Habillé d'une belle robe grenat

aux jolis reflets, ce vin rouge

bio propose un nez intense aux

notes de cerises mûres, de

garrigue, de réglisse et de

fèves de cacao grillées. La

bouche est élégante avec des

arômes de fruits rouges et de

réglisse. C'est un vin

harmonieux et équilibré qui

accompagne merveilleusement

bien l'agneau.

Vente directe, cavistes -27,70€
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