
Rosés / Blancs / Orange

Un été chaud

en couleurs
Par Gérard Muteaud

Rédaction en chef : Caroline Brun, AgenceForum News.

Sous le soleil exactement, le rosé reste le roi de la fête.

Mais il ne faut pas oublier la vivacité gourmande des

champagnes et la fraîcheur saline des blancs

particulièrement adaptés aux mets estivaux.

CÔTES-DE-PROVENCETES-DE-PROVENC

LaGranderandeBauquièreBau

Moment suspendu
Rondeuret finessearomatiquepour
cette cuvée hautde gammeaux
notes florales,d’agrumes et de fruits
à chair blanche.Laboucheest
fraîcheet structuréeavecune belle
tensionfinale. Pouraccompagnerun
carpacciode saint-jacques
et langoustinesaux agrumes.
19 euros. www.

domainelagrandebauquiere.com

CÔTES-DE-PROVENCE

LaBastidedePeyrassol

Nouvellecuvéepourfêter les
20 ans de l’acquisitionde la

Commanderiede Peyrassolpar Philippe

Austruy.Difficilede faire preuve
d’objectivitéquandon la dégustelors
d’unpique-niqueà l’île d’Arz(Morbihan),
accompagnéede belleslangoustines.
Lefruité délicat,les arômesfloraux,
l’attaquedouceet la fraîcheur
désaltéranteet légèrementsalinevous
font paraîtrela vie légère et intense !
Commecette cuvée(60 %grenache,
40 % cinsault)en conversionbio.
15 euros. www.peyrassol.com

CÔTES-DE-PROVENCEPROVENCE

MirabeauucuvéeEtoilee

On ignoresi les propriétairesvenus
d’Angleterreont euvent de la
personnalitédu comteMirabeau,

députédu tiers état, orateurgénial
et débauchénotoire.Toujoursest-il
que la création,il y aonze ans,
de la maisondu mêmenom leur a
réussi :en témoignecette cuvée
auxarômes de pêcheet d’agrumes
à la délicatefraîcheurélaboréeen
collaborationavec14 coopératives

locales.18,50 euros.
www.maisonmirabeau.com

BANDOL

Domainede

Terrebrune2017(bio)

Vousavezundoute sur la capacité
de vieillissementdesrosés ?Vousn’avezpas

débouchéun bandolâgé de quelquesannées.
DémonstrationavecTerrebrune(60 % mourvèdre,
20 %grenacheet 20 %cinsault)qui, avecPibarnon,
LaBégude et quelquesautres, livrentd’irrésistibles
roséscomplexeset profonds.Envoûtante
complexitéaromatiqueavecdesnotesde rose,
de zested’agrumes,de coulisde fraiseet d’épices
douces.Labouchesavoureuses’étire surune finale
pleine de fraîcheurgrâceà une touchesaline.Le

magnums’impose !23 euros le 2017 et 40 euros
le magnum2020. www.terrebrune.fr

L
erosé,cen’estpasdu
vin ! »Combiende fois
n’a-t-onpasentendu

la sentencedansla
bouchedesférusdela

dive bouteille, renvoyantd’une
grimacela boissonfavorite

desestivantsdu bord de mer?
Lesconsommateursn’enont
cure. Endix ans,les rosés

de Provenceont vu leursventes
à l’étrangerbondir de 516%en
volumeet de 960%envaleur !
Certainescuvéeshaut degamme

senégocient

entre90et 100euros,
le prix d’uncru
classébordelais,
et lesinvestisseurs
fortunésse

disputentles
rarespropriétés

à vendre.Dernier rachat
en date,celui du domaine
Perzinsky(14hectares)par

Chanel,venant s’ajouterau
domainede l’Île (34hectares)
à Porquerolles,faisantainsi
de la marquede luxe le

deuxièmepropriétairede l’île
avecEdouardCarmignac,
propriétaire de l’excellent
domainede la Courtade.
Durant lapandémie,alorsque
les rougeset leschampagnes

celles desrosésont continué

de progresser.Aujourd’hui, leur
succèsdébordedesfrontières
de la Provence.Pasquestion
pour autantde bannirblancs
tranquilles et champagnes

parfaitement adaptésà une
consommationestivale.•

cuvéeEtoil
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Luxes boissonsd’été
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COTEAUX VAROIS

Châtau Margüi (bio )

Des fruits (fraise, poire, abricot,

agrume…) avec une touche d’anis
pour la sensation olfactive, une

délicate texture alliant rondeur

et fraîcheur en bouche pour un

parfait équilibre entre fruité

et vivacité. Pour un apéro

gourmand accompagné de toasts

à la poutargue et de petits sprats

de la Baltique. 16 euros.

www.chateaumargui.com

COSTIÈRES DE NÎMESE NÎMES

ChâteauBeauboiseaubois
cuvéeElégance
(biodynamie)

Unrosé délicat et séduisant, avec

ses notes gourmandes

de framboise, de groseille

et de pêche de vigne. A dominante

de syrah, reconnaissable à sa

touche épicée, et avec sa finale

saline et tonique, il accompagnera

sans faillir un poisson au beurre

blanc. 12 euros. www.chateau-

beaubois.com

CÔTESTESCATALANESTALAN

Closdes fées
L’Apprentie sorcière

2020(bio)

Lacouleur est dite « cuisse
de nymphe »,du nom d’une

rose ancienne. Pour Hervé Bizeul,

le rosé est un vindigne de ce
nom. Issue d’une fermentation

longue et d’un élevage sur lies

avec bâtonnage, on se régale

de ce mélange de petits fruits
rouges et de rhubarbe qui vous

caressent les naseaux. La

bouche est grasse,gourmande,

désaltérante, relevéed’une
touche épicée. On peut le boire

dans deux ans, il sera encore là.

10 euros.

www.closdesfees.com
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ALSACE

Wolfberger«L’Art d’un
grand» chardonnay2017

Unebellerobe orange,desarômes
d’épiceset de prunesurdesnotes

de fleursséchées,une boucheampleaux
flaveursépicéeset à l’amertume
rafraîchissante :innovantecoopérative
alsacienne,Wolfbergerexpérimenteavec
succèsla voiedublancde macération.A
testersurune volailleauxmorillesouà
l’apéritifavecdupoissonfumé.
19,90 euros.www.wolfberger.com

L’Orangégé
Réputéepour sesrosés, la famille
Sumeirepasse à l’orangeaveccette
toniquecuvéed’ugni blancau nez
expressifde mandarine,de yuzu,
de cédratet de noixfraîche.Belle finale
sur l’orangeamère.Servirsur destravers
de porcà la citronnelleouun gravelax
de saumon.15 euros.www.sumeire.com

CAHORS

ChâteaudeGaudou
2019«Et si la terre
étaituneorange»
(enconversionbio)

Sauvignonblanc
de macérationvinifiépar
FabriceDurou,qui réussit là un
coupde maître.Nezexpressif
auxnotesfloraleset fruitées
marquéparla noix,les fruits
secset d’écorced’agrumes.
Levinest tendu,déroutant
pourceluiqui découvrele vin
orange,avecune délicieuse
finaleépicéeet un légeramer.

9 euros.
www.chateaudegaudou.com

LUBERON

Fontenille (bio)

Assemblagede grenache,
syrahet cinsault,cettecuvée
d’une belleintensitérégale
avecsesnotes de petites
baiesrouges,d’agrumes
et de garrigue.Franc
et généreux,dotéd’une belle
longueur,c’estun vinqui
accompagneraidéalement
une salade de poulpeet des
rougetsà la plancha.
Excellentrapportprix-plaisir.

11,50 euros.
www.lesdomainesdefontenille.com

MINERVOISVOIS

V deVillatade2019
Syrahet Grenacheà partségalespource
roséde caractèrequi régalepar sonfruité

toniqueet sabouchejuteuseet ronde.Onaime
soncroquantgourmandet sesbellesnotes
de fruits rouges,de bergamote,le tout relevé
d’unetoucheépicée.10 euros.www.villatade.com

COTEAUX DU VENDÔMOIS

Gris Bodin (bio)

Un rosé100 %pineaud’Aunis
vieilles vignes,épatant dans
sa robe rosesaumon.Nez
floral, petits fruits rouges,
légèrementépicé,fumé
et pierreux.Labouchefraîche
confirmeles impressions
olfactives,prolongéepar un
légeramer.9,50 euros.
www.patrice-colin.fr

VDF

RosédeMarcel
Richaud(bio)

Presséesdirectesde grenache,
syrahet cinsaultissus de parcelles
de Cairanne,cette cuvéesignée
MarcelRichauda fermenté(levures
naturelles)tout l’hiver jusqu’au
printemps2021 en cuvebéton.
Sonstylepulpeuxet généreuxen
fruits (framboise,coing…)est un
bonheur.Expressifet vivant,il faut
le débouchersurune
grillade d’épigrammed’agneau.
9 euros.info@domaine-richaud.fr

PROVENCEOVENCEOVENCEPROVENCEPROVENCEPROVPRO EENCECE

L’Oran

MINER

V deVillatade

Vins orange

Retour
sur terre

C
omposé de cépages

comme un rouge,

le vin orange est né en

Géorgie où on laissait

les raisins macérer dans

de grandes jarres en

terre cuite enterrées, les

qvevris. Les vins ainsi

obtenus prennent une

couleur orangée due

aux anthocyanes et aux

polyphénols présents

dans la pellicule des

raisins. En fonction

de leur élevage, le plus

souvent sans soufre

ajouté, ils développent

(épices, noix…) •
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L’abus

d’alcool

est

dangereux

pour

la

santé,

à
consommer

avec

modération.
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