
La Cave C,

CELTIC WHISKYDISTILLERIE

La distillerieartisanalebretonnela plus titrée de France révèle

Gwalarn,un blend issu d'unesélection desmeilleursfûtsélevés

surles terresceltes.Nez richeet opulent, notespuissantesde

céréaleslégèrementtourbées laissent place à une palette

aromatiquealliantladouceurdela vanille,la complexitéducuir,

lefumé dutabac.Enbouche:attaquefrancheet vive,soutenue

par le caractèrelégèrementtourbé.La souplessede lavanille et dumiel

procureenmilieu deboucheune belleonctuosité.Enfin, l'amplitudeet

la générositédu whisky portéespardesnotessalines,révèlent

desarômesde pain d'épices alliésàdessaveursdefruitsconfits.

29,90€chez lesmeilleurscavistes.

COFFEY VODKAMADEIN BRETAGNE

Cettevodka capteparfaitementle goûttrèsdouxetdélicatdu

maïset de l'orge. Chaquespiritueuxest distillé séparément

puis habilementmélangé.La formuleest perfectionnéeavec

unefiltration minimaleutilisantdu charbonblancdebouleau

pourassurerunéquilibrepréciset une texture douce.Nez:

Riche. Noix decajou, réglisse,menthe,noix decoco,amande,

herbefraîchementcoupée.Bouche onctueuse.Épices

douces,fruits secs.Finale : Douce. Herbacée,fruitée,

sucréeet maltée.47% - 70cl - 39,90€.

GLENFIDDICH MALT MASTERSEDITION

SingleMalt élaboréendoublematurationsuccessive

en ex fûts de Bourbonpuis en ex fûts de Sherry Oloroso pour

un caractèreunique avec de belles notesfruitées et épicées.

Robeor, nezauxarômesdeterre mouilléeet de bois imprégné

dewhisky,notes profondesde vanille et de braises

fumées.Bouche :richeet complexesuiteà unedouble

maturation.Une attaque aciduléequi se transforme

progressivementen saveursépicéeset appétissantes

depruneset decerise,suiviespardes notesd'amandes

grilléesetdecakeauxfruits. Finaledouceet moelleuse.

39,90€réseaucavistes.
VODKA FRANÇAISE CjROC MANGO

0

Saveursdouces,texture soyeusepourcette vodka

élaboréeàbasede raisins françaiset de mangue

pourunepalette de saveursà la fois onctueuseset

intenses.Idéalepour réaliserdenouveauxcocktails,

du plus simple auplus sophistiqué.Elle peutêtre

mélangéeavec du champagnepour un cocktail

raffiné ou simplement dégustéesur glace ou

allongéed'unJusdefruitsfrais. 45€.
G'VINE

Elaboré à Cognac à partir de raisin français,un

gin mêlant authenticité, richessearomatique,

fraîcheuret délicatesse.Plusrond et douxqu'ungin

traditionnel,il apporteà la recettedu gin tonieune

inoubliabletouchedefraîcheur.39,99€.
P'TITBLEU-LE PASTISRÉINVENTÉ

Pastisélaboréparmacérationsd'anisvert,d'anisétoilé

et debâtonsde réglisse. Lasubtileassociationdeces

plantesenfait un pastisaugoût classiqueévoquant

la fraîcheur polaire. Pour unedégustationidéale,

compter1 volumedeP'tit Bleu pour8 à 10 volumes

d'eaufraîche,et desglaçons.70cl
- 45% vol, 25,90€.

FLEURDE LAVANDE

Liqueurauparfumincontournablede la Provence,un

nezdiscretavecunesaveurexceptionnelleetsubtile.Macérationde

lavandegastronomiquecueillie entre1 200et 1 600m d'altitude,

le meilleurallié des dessertset l'indispensabledes baristas,en

apéritif,endigestif et encocktails. 50 cl - 24% vol. 22€.

J

MUMM GRAND CORDON ROSÉ

Véritableprouessetechnique,le flacon iconique Grand Cordon

devienttransparentpour magnifier la robe saumonpâlede la

cuvéerosée.A la dégustationse détachentdesarômesdebaies

sauvages,typiquesdu PinotNoir, queviennentnuancerdesnotes

defruits d'été.Bulles soutenues.A l'apéritif ou à table pourun

accord raffiné avec unlargeéventaildesaveurs estivales.40€ -

livraison partoutenFrancevia Drincksandco.fr et à la boutique

G.H Mumm - 34, rue du ChampsdeMars - 51100 Reims.

LE BRUN DENEUVILLE EXTRA BLANC

100%Chardonnay,Base2016,+ 30 % de vins deréserveen

provenancedu débutde l'AppellationChampagnesur les coteaux

crayeuxet ensoleillésdu Sézannais. Un label dequaliténédel'initiative

de quelquesfamilles devigneronsdeBethon pourvaloriser

le fruit de leur terroir. Un pressoirfut installésur le lieu dit

« La Crayère» danslesannées60. Les prémices del'aventure

d'indépendanceetdesavoir-faire Le BrundeNeuville voient le

jour qui se perpétueaujourd'huiautourde vénérablesvignes

d'un âgemoyende45ans.29€.

AUTOLYSE BY LE BRUN DE NEUVILLE

80% PinotNoir, 20% ChardonnayDont8% devinsde réserve.
À l'issue de la prise de mousseet lors du vieillissement

en bouteille, les levures meurent progressivementet

s'autolysent: elleslibèrentdesmicro-organismesqui vont

interagiravec levin et lui apportergraset complexité...Cette

cuvéesélevéesencave prèsd'unedizained'annéescélèbrele

tempsetson empreintesurle vin.3 9€. Routede Chantemerle

- 51260 Béton-Tél: 03 26804843.

CHAMPAGNE CHARLESDE CAZANOVE CUVÉE BIO

100%Pinotmeunierduterroir deVandièresdansla valléede

la Marne. Dès lenez, une Impression desubtilitéaromatiquedomine,

surdes notesdélicatesdesous-bois,puis defruits confits,

pourse terminersurdesarômesde petitesbaiesrouges.En

bouche,une réelle fraîcheur,équilibréepar unebelleacidité,

surdestonalitésdegrenadeet d'agrumes,le toutempreint

d'unetexture généreuse.Idéaleà l'apéritifet accompagné

unpoisson blanc. 30€.
CHAMPAGNE GH MARTEL CUVÉE VICTOIRE ROSÉ

En 1989, la familleRapeneaua souhaitétransmettreson

savoir-faire avecune cuvéed'exception: LaCuvéeVictoire

issuedu vignoblefamilialaux terroirs majoritairementclassés

PremierCru. Composéeà majoritéde Chardonnayet dePinot

Noir, la cuvéerosée révèle unegénérositéimmédiate.Une bouche

suaveauxarômesde fruits rouges : mûreet myrtille. Lafinale

estéléganteet accompagnéedenotesmielleuses.Elleestdosée

à 8 g/l. Idéalepour l'apéritifou accompagnerundessert.37€.

CHAMPAGNE EPC BRUT NATURE

Blanc de Blancs sanssucrepour dégusterunChampagneau

plus prochede son goût naturel...Notes minérales,saveurs

fraichesd'agrumesà consommervolontiersausoleil, autour demets

iodésou encoremieux...en pleinenaturepouraccompagnerun pique-

nique
! Cultivés surles coteauxdu sézannais,sesraisins bénéficientd'un

excellentensoleillement,cequi expliquequ'ils sontnaturellement

sucrés.Chaquecuvéeestissued'unseul cépage,d'unseulterroir

et d'uneseuleannée.De plus,lamarquecollaboredeA à Z avec

lesvignerons,ce qui valoriseleur savoir-faireetpermetdemieux

les rémunérer.29,90€ www.epc-champagne.comet réseau

cavistes.

CHAMPAGNE FRANCK BONVILLE MILLÉSIME2014

Un nez salin et brioché. Son attaque estonctueuse,facile et

agréable.Cetoucherdélicats'efface pour unefinale minéraleet

mentholée.Ce millésimea été suivi aucours deses5 annéesde

vieillissementsur lattespour trouvercet équilibre.C'estduterroir

d'Avizequeproviennentlesraisins decettecuvéeétendarddustyle

Bonville. Ledosagen'intervientpresquepas.39€.
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ROSÉ MODERATO

BLANC DEBLANCSPREMIERCRU EDOUARD BRUN

100% Chardonnayde la Montagne de Reimset de la

Côte des Blancs, desvignesqui ont la particularitéd'être

plantéesà côtédecelles dePinots,ce qui leurconfèreune

richesse généreuse,de la souplesseet de la rondeur.

Effervescence délicate,nezdélicatetsubtilaux arômes

de brioche, de crèmeet de noisette. Bouchevive

et séduisanteaux notescitronnées,finale acidulée

animéed'une gracieuseminéralité. A l'apéritif, avec

des crustacés(les langoustiness'imposent)ou un

beauplateaude fruitsde mer. Magnum-150cl :69€ -

Bouteille - 75cl : 26€ à la cave: 14 rue Marcel Mailly -

51160 Aÿ-ChampagneTél : 03.26.55.20.11

CHAMPAGNE FRANCKBONVILLE

LaTrilogie Pur Avize, PurOger, PurMesnilpour explorer

lesspécificitésdes3 villagessurlesquelss'étendentles

15 hectaresdu vignobleBonville. Il s'agitpour chacun

desvillagesdesélectionnerquelquesparcelles réparties

surle terroir pour donnerà goûterl'identité d'uncru.

LE PUR AVIZE 2014 s'ouvre sur desnotes de silex.

L'intensité minéraledes sols d'Avize, où la craieest

présenteà un mètre de profondeur en moyenne

transparait,la texture soyeusedece vin estsoutenue

pardesarômesdepâte d'amande.55€.

LE PUROGER 2014 estplus gourmand,des notes

exotiqueset pâtissièress'équilibrentjoliment et

laissents'exprimerune finalefraicheet citronnée.Ce

caractèreplus richeet ampled'Ogerpeuts'expliquer

paruneprésencedecraieprofondeendessousde2 ou

3 mètresdesol,apportéeprincipalementpar l'érosion

dece coteau.55€.

LE PURMESNIL 2014 offreunefraîcheurintense,

une bouche riche et ample,une finalelongue et

saline,caractéristiqueduterroir duMesnilsurOger,

où les racinesplongent directementdans les couches

calcairesdu crétacé.55€.ChampagneFranckBonville -

9, rue Pasteur- 51190 Avize -Tél : 03265752 30

Assemblagede différents cépages

résistantsdont le Souvigniergris -
on yretrouvedescaractéristiguesde

leursparentséloignés,laSyrah etle

GrenacheRobechairpâle, nez aufruité délicatavecdesno

rougesde printemps.Bouche: finesseetfraîcheur,reprend

fraisesdu premiernez.Accompagnedespetitstoasts decl

et despâtesaupesto.11,90€.
ROSÉ LOVE BYLÉOUBE2020 AOC CÔTES DE PROVEI

Assemblagede cépagestraditionnelsde Provence(pri

Grenache etCinsault,complétépar du Mourvèdreet dela S

arômesd'agrumesmêlésà desnotes

defruitsà chairblanchecomplètent T
l'équilibre de ce rosé. En apéritif,

avec des antipastis,des brochettes

de volaille, pour accompagnerune

cuisine méridionale.

SECRET DE LÉOUBE

Robe limpide et brillante, notes

florales et fruitéesblanchesqui se

développentprogressivementau fil

de la dégustation.Délicatementmis

enreliefparunepointedeminéralité,

l'ensembledecesarômeslaisse enboucheune impressiondefraîcheur

caractéristique.26€. 2387RoutedeLéoube, BormeslesMimosas.

MINUTY281

Grenacheet Syrah pour un

concentréde Provence.Robe

pale aux reflets cristallins,

nez intense et d'une belle

complexitéavec des arômes

defruitsà chairblancherelevéspar desnotes iodées. Avec un risottoaux

saintJacques,des langoustinesrôties, Saint Pierreaufenouil.45€.
ROSÉD'ANJOU DOMAINELEDUC FROUIN2020

Issu de vendanges manuelles,

ce rosé dégage une jolie robe

lumineuse,de délicieux parfums

de petitsfruitsrougesetexotiques

qui enfontunvin tendre,croquant

et irrésistible.Accord parfait: avocadotoastausaumonfumé.4,90€à la

cave.

ROSÉ D'ANJOU DOMAINEASSERAY2020

Sa robe lumineuseet cristalline

de couleur rougeframboiseassure

fin debouchetrès ronde. Ses

de petitsfruits rougeset de

rose révélerontlesviandesgrillées

commele bacon, idéalementservi

surdespancakestout justedorés, avecunfilet desiropd'érable.4,70€.
ROSÉ D'ANJOU CAPRICE D'INÈS 2020

Safraîcheuret son onctuositése combinentà la perfectionpour une

harmonie en bouche. Sa

robe lumineuse de couleur

framboise et sa douceur

s'accorderont à merveille

avec un bagel végétariende

tomates,roquette,poivrons et

radis,cuisinéavecunfiletd'huile d'olive etdes pains légèrementtoastés...

4,45€au caveauLesCaves delaLoire.

BODVÂRN°1

dessert.Servir bienfrais. 15€

Languedoc-Roussillon.100%Cinsault,

robe rosenacré.Sec,fraiset fruitéavec

unerobeélégante.Laboucheestriche,

savoureuseet rafraîchissanteavecdes

notesde baiesrouges.Ceroséestidéal

tout aulongdu repas,del'apéritif au

BODVÂRN°8- AOPCÔTESD'AIX EN PROVENCE
- BIC

50% Grenache,30% Cinsault, 20%

| Cabernet.Lenezexprimeunbelarôme

Hk ji> depêche,fraise etabricot. Labouche

U est élégante,avec une touche de

w fruits frais. Excellent endégustation

seuleou en accompagnementde la

cuisineméditerranéenne.Idéalavec

desgrilladesetunecuisinedestyle provençal. Servir bienfrais. 14€.

CHÂTAIGNIER ROSÉ2020- CONCENTRÉ DU LUBERON

50% deGrenache,30% deCinsault et 20% deSyrah. Lové au cœurdu

Luberon,sousla protectiondela forteressedeMénerbes,issu d'un des

terroirslesplusfraisdu Domaine

par son altitudeet son exposition

nord, le châtaignier rosé est

emblématiquede la typicité des

vins du Luberon. Robe brillante

rose pâle légèrementsaumonée,nez gourmandd'une belle intensité

aromatiquedepetitsfruits rouges,defleurs et d'agrumes.En bouche

le vinest rond et équilibré,pourfinir avec délicatessesur desarômesde

fruitsfrais. Idéalenapéritif avecun feuilletéauchorizo ou destapas.
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CHÂTEAU LACOSTEROSÉ D'UNENUIT2020

Grenache- Syrah - Cabernet, nez

au bouquet expressifdefruits. Vin

ample, fraiset floral. Arômesde

fruits rouges.Boucherondequi reste

dansla continuitédu nezetunebelle

persistancefruitée.11,90€auchâteau2750,Routede la Cride13610

- LaPuy-Sainte-Reparade.

CHÂTEAU LA COSTE CHÂTEAU ROSÉ2020

Cinsault- Syrah - Grenache- Cabernet, marquépar la minéralitéet

la finessed'expression.Volume en bouche,graset rond.Dominante

defruits blancs, pêchedevigneet poireaccompagnésdenotesde

fruits rouges. Une finale longueet

fraîche. 14,70€ au château 2750,

Routede la Cride 13610 - La Puy-

Sainte-Reparade.

GRANDVIN ROSÉ 2020

Grenache - Syrah. Vendanges

manuellestriées à la vigne et au

chai. Pressurage en grappeentière,

levure indigène,fermentationbasse

température, élevage partiel en

barriques, cuve sur lies fines. Nez

floral, arômesde fruits blancset d'agrumesqui expriment une

grandefraîcheuravecdesnotesde petitesbaiesrouges.Équilibre,

volume etcomplexitéenbouche.Une finalefraîcheet persistante.

26€ au château2750,Routedela Cride 13610- La Puy-Sainte-

Reparade.

ROUSSETTE DE SAVOIE ANNE DE CHYPRE2020

Altesse,nez floral, fruits blancset

agrumes, note briochée. Bouche

ampleet équilibrée,finale saline.Ses

plats : beaufortà l'apéritif,poisson

delac, volaille. 10€ en vente directe,

cavistes,CHR.Domainedel'idylle- 345 Rue Croix deL'Ormaie, 73800

Cruet-Tél :04798430 58

BLANC DE FRANC 2019 - VIN DE FRANCE

CabernetFranc,robelumineuseaux

nuances d'or rose. Nez floral rose,

fruitsexotiquesmangue,pêche,fines

épicespoivreblanc-cannelle-vanille,

une touche d'aneth.Bouchefruitée

fraiseet agrumes,fraîche,finementpoivréejusquedansla longueur.

Sesplats : apéritif,saladeavocat-crabe-pamplemousse,crevettesau

curry et lait decoco, filet desaumonou rougetgrillé, chèvrefrais.

8,95€enventedirecte,CHRDomaineCouly-Dutheil -12 rueDiderot

- B.P.234- 37502 Chinon cedex- Tél : 0247 9720 20

BEAUJOLAIS BLANC 2019

Chardonnay, robe or profond

brillante. Nezintenseet frais, fruité

poire-coing, abricot,épicécurcuma-

vanille-poivre blanc, une note

noisettegrillée. Bouche fondue et

fraîche,harmonieuseentre fruit, épices et matièrejusquedans la

longueur, citronnée,salineenfinale.Sesplats :terrine de saumon,

risottoaux fruitsdemer, blanquettedeveau,Dal lentillesaulait de

coco,chèvredemi-sec,comté.10€en ventedirecte,CHR,cavistes- Les

Vins DominiquePiron - 69910 Villié-Morgon -Tél : 04746910 20

DOMAINE DES SARRINS

100 % Rolle. Situé dans le Var près de Lorgues, le vignoble du

Domaine couvre27 hectaresdansles collines du village deSaint

Antonin duVar. A l'œil,robe or pâle,claire et limpide. Nezexpressif

et complexe,s'ouvrant avec un

parfumdemangueet évoluantsur

des notes délicatesd'acaciaet de

vanille.Bouche: ampleenattaque,

gourmande,surdesfruits à chairblanche,soutenuspar desubtiles

notes beurrées.Avec une cuisine méditerranéenneou exotique.

Il accompagneraidéalementdesfromagesdechèvre et lesbleus.

19,90€.Domainedes Sarrins,897ChemindesSarrins,St Antonin du

Var, 83510Lorgues - Tél : 04947290 23

CHÂTEAU SANCTUS LA BIENFAISANCE 2013 SAINT

EMILION

80% Merlot, 20% Cabernet

FrancLe millésime 2018 est

marquépar une annéeclimatique

aléatoire, chaude et pluvieuse.

Maisdès la mi-juillet àfin septembre,lamétéoestparticulièrement

clémenteet favorisela bonnematurationdesraisins. Lemillésime

2018 s'annoncefinalement parmi les plus structuréset les plus

prometteurs,depuisledébutdusiècle.Le nez frais,offredesnotes

de framboise,pétalesde rose et quelquesépices.La boucheest

équilibrée,avec des tanins lissés, unetrame aciduléeet beaucoup

degourmandise.18€.

MORGON SANSSULFITE2020

Gamay, roberubis pourpre,brillante.Nez fin, mûr,complexe,fruité

pêchedevigne et cerise noire- mûre-myrtille-raisin, épicépoivre

noir-réglissecachou-chocolatnoir,

minéral. Bouche ronde, fondue

et fruitée, très structurée avec

beaucoupdematièreet des tanins

présentsmais veloutésjusquedans

la Jolie longueur,myrtilleen finale.

Harmoniesmets-vin : charcuteriesdepays,bœufgrillé, couscous.

15,00€enventedirecteet enligne.

SYMPHONIE2019

Côtes-du-RhôneSyrah60% Grenache40%,roberubis. Nez cerise

(noyau), réglisse,fève decacao,fondu defruits rougeset noirs,

des épicesmuscadeet poivrenoir. Bouche d'embléeminérale,

puis le fruit mûrarrive, soutenu

par une belle fraîcheurjusque

dansla longue persistance,une

touche salineenfinale.Sesplats :

terrine desanglier, rôti de porc

aux pruneaux, brochettes de

bœuf,couscousroyal, cantal.14€en ventedirecte,cavistes,CHR.

DomaineChristophePichon: 36, le GrandVal - 42 410Chavanay

-Tél: 04 7487 0678

MERIDIEM MONDEUSE ARBIN 2018

Mondeuse,robesombreet soutenue.Nez intense,riche, fruitsmûrs,

épices (poivre) et notes fumées

de cuir terminant avec une fine

impressionboisée. Boucheample,

fraîche et puissante,des tanins

fondus,Jolie persistanceavec une

ne,charnueet gourmande.Sesplats : viandesrouges,des

les fromagesdenosmontagnes.15,00€en ventedirecte,

IR. Maison PhilippeViallet - Route deMyans- 73190

-0479 283329.

ASSES DU CHÂTEAU 2019 - MOULIN-À-VENT
>e rubis, nez floral pivoine,baiesrouges et noires fraise-

groseille puis myrtille-cassiset pruneau,épicébâtonde

réglisse-muscade-poivrenoir, une

touchecigare.Bouche dynamique,

équilibréeentrematière,fraîcheur,

fruit et des tanins fondus,Jolie

longueursur la gourmandiseet

une fine notechocolatéeet poivrée.Ses plats : terrine desanglier,

parmentierdecanard,carréd'agneauaux herbes,couscousRoyal,

briede Meaux, mousseau chocolatnoir. 14€chezMonoprixet au

ChâteauduMoulin-à-Vent- 4 ruedes Thorins - LesThorins- 71570

RomanècheThorins - 03 85 3550
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