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Propriété majeure del'histoire
moderne du vin en Luberon, La
Canorgue, porté par la famille
Margan depuis cing générations, fut
auss une pionniere de laviticulture
biologique

desles années 70. Le blanc chéteau
est un riche assemblage dominé par
|laclairette, lamarsanne et la
roussanne, complétées de grenache,
bourboulenc et rolle. Vinifié en
levuresindigenes puisélevé sur lies
en cuves inox, |'assemblage offre un
fruit fraiset limpide réouissant des
la premiére gorgée. La bouche se
complexifie a I'aération, développant
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de jolis amers et des touches
miellées qui structurent la cuvée.
Jeune, il accompagnera un plateau
de fromage. Laissez-le un peu
vieillir et il serale parfait
compagnon d'une cuisine de
champignons.

glemouee@Ilapr ovence. com
Chéteau La Canorgue, route du
Pont-Julien (D 149) a Bonnieux
(Vaucluse), 04 9075 8101. =

[OF0]

@ Tousdroits de reproduction réservés


http://www.plusquelinfo.com/pdfhandler.ashx?guid=K7L%2bkzcbepU4bN8QnlmtkhJJaPwKj9KzuQw%2bvAFkZ%2fLnvnY9ZbwklAMH40rXqC%2fkba%2fIE59MfZ857uutk0qqoKsf9T8LKu53nbG7k4DwdLcAFvAb6Mf1%2b8pUP0tFjgDnW21gaV4JFuVKZm8BRehNoAOq2H3p3INC6x1U3D9BMxfTnV5vSC2%2bgYXXYdMoozQW

