
Ledomainede
TerrebrunedansleVar.

BricePortolano

temps. «Faire un rosé structuré
est difficile : il faut depetits ren-
dements, sélectionner lescépages
qui expriment le mieux le terroir,

récolter àmaturitéparfaite,trou-

ver lesamersqui vont construire
le goût sur le temps », détaille
Reynald Delille. Nous voilà bien
loin de la grosse cavalerie des

le

Des rosés
àgarder

CAVE À l’heure du
Rosé Piscine, quiseboit
avecdesglaçons, il est

possibledetrouver
descuvéesplus

ancienneset goûteuses

SÉLECTION Dans le
Sud,deplusen plus de
vigneronss’y mettent.
Voici vingt bouteilles à
dégustersanssepresser

L
e seul vigneron à

vous faire systématiquement
dégustersesrosésaprèssesgrands

rouges et blancs se trouve sur
l’appellation bandol, àOllioules,
avecvue imprenable sur lagrande

bleue.« Jeproduis mesrosésdeter-

roir exactementcommemesgrands
rouges,ils sontl’image d’un millé-
sime etpeuventvieillir longtemps»,

assènele souriant Reynald Delille,
du domaine Terrebrune, vedette
de cette fameuse appellation
provençale où le rosé est roi.
2016, 2014,2012, 2005, et même

plus ancien encore.La preuve
en remontant le temps dans le
caveauaux réservesinfinies où

unmillésime trentenaire,le 1989,
impressionne par son amertume

persistante, sesarômes d’oranges
confites et degarrigue.

Une nouvelle catégorie de
vins fins, cesrosés deterroir, ou
de garde, selonla terminologie?
« Moi, j’appelle cela les “rosés
debouche”. Ils sontencore rares
mais cesera peut-être la tendance
dedemain car ils constituent une
excellentealternative auxgrands

rouges légers », explique Jean-
Christophe Gallois, directeurdes
opérations deVin malin, qui com-
mence àcommercialiser quelques
perlescommelesrosésdeTempier

(le plus réputédesbandol) ou du
Puy (un bordelais rebelle).

Les rosésanciens,plus vieux
que ceux du millésime précédent
qu’on trouve largement dans le

«J’appellecelales
“rosésdebouche”,
unealternative
auxgrands
rougeslégers»

Jean-ChristopheGallois
(Vin malin)

commerce chaque année,sont
longtemps restés desspécialités
dequelques terroirs méridionaux
(Bandol, Tavel, Lirac, Provence,

Languedoc) ou de raresprécur-
seurs – comme le projet de rosés

decave, aussi délicieux quehors
de prix, du château D’Esclans
(Garrus).Seuls les vigneronset
vigneronnesàlaréputation établie
avaientla légitimité pour s’extirper
du rosé nouveau,comme Olivier
Jullien (Mas Jullien, Terrasses
du Larzac), Dominique Hauvette
(domaine Hauvette, Alpilles), les

familles Desforges (ClosCibonne,
au Pradet) ou Ott (Châteaude
Selle,Provence).

Aujourd’hui, ils sontplus nom-

breux àvouloir s’yengager,etdans
laFrance entière. Mais l’affaire est
complexe. Mourvèdre, tibouren,
syrah,grenache,cinsault : seuls
les cépagesde caractère, tan-
niques, épicés, infusés, donnent
des roséspouvant vieillir quelque
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La Bégude,
L’Irréductible 2015
Unjus bien foncé
contrastantavec

l’insupportable mode
pâlotte;unnezdevin

blanc(amandeset fleurs

blanches); une belle

évolution gustativesur

ducuir, de la compote

defraise,desairsdevieux

gamay.Plaisirpurétonnant.

55euros.

domainedelabegude.fr

Domaine deTerrebrune
2016

Avec sesrosésaussi
patinésquesesrouges,

la famille Delille fait naître

de magnifiques cuvéesau
nezsubtilementexotique

(fleurs séchéesetagrumes
secs),età laboucheample

et minérale (selmarin,

menthol, poivre).
Environ34euros.

terrebrune.fr

ChâteaudePibarnon
2019
Robedéjàprofondément
saumonée.Belle bouche

longue etamère,évoquant
unedosed’américano
avecsonorangesanguine

etsonsalin léger.

Vamanifestementévoluer

versunpeudefruits
confits. Réserverà
unecuisine épicée.
Environ23euros.

pibarnon.com

Olivette, Absolue

2018
Juscomplexetaillé pour la

garde: dense,persistant,

bien concentré,très joli

nezsurlementholetla
rose,unemâcheiodée,

aux arômes depâtede

fruits(maissanslourdeur).

Dequoidonnerdu
répondantàtable.
27 euros.

vinsdebandololivette.com

Provence

Figuière,

Confidentielle2019
Un côtes-de-provence
végan(ça negâterien)

àentréedebouche
bienenrobée(melon,

fleursblanches,
pimentd’Espelette),
unejolie longueur

(presquementholée),

unepersistance
démontrantle

potentiel decave.

Aérer à l’ouverture.
25,80euros. boutique.
figuiere-provence.com

Château

Sainte Roseline,
LaChapelle2019
Le pionnier des

ambitieuxcrusclassés

deProvence tient

sonrangavecce jus
transparent(blanc),

explosif aunez(fleurs
blanchesetmelon

mûr). Une bouche

dense,iodée, florale.

De la belleouvragepour

plats d’été (paella).

Environ 25euros.
sainte-roseline.com

ChâteaudeSelle

2017
Quatreansetce
classiquedes
domainesOtt
conserveson équilibre
subtilentrepetite

pointe iodée, légergoût
detomateverte,fleurs

blanchesetagrume

léger.Un petitcocktail

légèrementépicé
pourunefinecuisine

asiatiqueparexemple.

Environ 25 euros.

domaines-ott.com

Châteaud’Esclans,
LesClans2014
Desairsdevieux

blancsdeBourgogne

beurrépource« petit

frère »duGarrus,

prouvantque sept
ansdecavepeuvent

magnifier unrosé

taillé pour lagarde:

nezdejasmin, arômes

d’abricots, depêches,
unepointedepoivre

blanc.
Environ 60euros.
cavesdesclans.fr

Luberon

Domaine de Maslauris

2019
Un rosédecinsault

(majoritaire) aux

raisinsdehauts

coteaux procurant
debelles sensations

d’agrumes, defleurs

séchées,depetits
fruitsrouges(groseille

omniprésente).

À réserver sur des

parties d’apéritifs
detapas.
Environ10euros.
maslauris.fr

ché, pour le plaisir simple et
immédiat desétésau bord de la
piscine. Mais cesrosésdegarde, à
dénicher chez lesbonscavistesou
directement auprèsdesdomaines,
combleront les amateurs et
les connaisseursd’un bonheur
durable. g

Benoist Simmat
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Domainedel’Odylée,
Roséd’automne2019
Commesonpetit nom

l’indique, unbreuvage

chaud,épicé,dense,à
dégusteraucoindu feu,et
quirecèleunebellepalette

flirtantaveclesarômes

persistantsdecertains

côtes-du-rhône(menthol,

cuir, mûres).
Un roségaulois.

18 euros.

lodylee.com

Guigal,Tavel

2015
Le célèbre négociant

d’Ampuis commercialise

un trèsbeaureprésentant

de cetteappellation100%
rosée(la seuledeFrance):
robesaumonpâle,arômes

omniprésentsdefraises

écraséeset dementhe,
du répondantenfinale.

12 euros.

guigal.com

DomaineTerraNoé

2019
Ce sympathique

projetparticipatif des

vigneronsardéchois

de Rochecolombe
produitdéjàunrosé

terrienet sanguinpour
le moinsprometteur:

beauxamersetarômes
deframboise.Un vin

simplemaisagréable.

9 euros.

ardechevignobles.com

YvesLeccia,ECroce

2019
Le vigneron innovant

dePoggio-d’Oletta
nousrégaleaveccejus

delieu-dit fermenté
et élevéen cuve inox,

et exprimant unebelle
sèvedefruits mûrs
avec une dominante
defruits rougescuitset
unsoupçonmentholé.

16euros.

yves-leccia.fr

Languedoc

ChâteauMourguesdu
Grès,Capitelle2018
Bellecouleurrose

foncéetranchantavec
la modeambiante.
Sensationpersistante

de fruits rouges

bienmûrs(fraises).

Un costières-de-nîmes
ayantsuvieillir ettaillé

pourdonnerla réplique

àdesplatsexpressifs

(grilladesdethon).
Environ 11euros.
mourguesdugres.com

MasJullien
2018
Un rosédesaignée

(àpartird’unecuve

de rougeaprès
macération)signédela

starOlivier Jullien,basé

surle couplecinsault-

mourvèdre. Reconnu
commeundes grands
rosésdegarde:vineux,

onctueux,notes

d’épicesetdefleurs
séchées.À table!
Environ 20euros.

Bordeaux

LePuy,Rose-Marie

2018
Cepur jus defruits

rougesnaturelet
totalementrégressif
(grenadine,fraises

desbois) enivre parsa

structureaussilégère
qu’enchanteresse.
L’élevageenfoudre

lui permetde tenirun

cheminde quelques
annéesdebonheur.

33euros.
chateau-le-puy.com

CAHORS

LePigeonnier

2015
L’ovni denotre

sélection: unIGP

côtes-du-lot élaboré

dans les laboratoires

du châteauLagrézette.

Nezdéroutant
deschiste fumé etde
mirabelle ;bouche

austèreetfine

(jasmin, safran,
épicesorientales).

20euros.
chateau-lagrezette.com
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fRONTON

ChâteauBaudare,

Secretdesanges
2019
Un rosédesaignée

élaborépar la famille

Vigouroux, élevé

longuementsurlie,

soinquilui apporte

du gras,peudecouleur,

desarômesd’agrumes,
defruits exotiques.
Légèretérésultant

du peuacidecépage
négrette.

10eurosenviron.

baudare.com

bERGERAC

Châteaudela
Jaubertie,
Mirabelle2019
Domaine local

historiqueayant

brillammentréussi

saconversionbio. La

preuveaveccettecuvée

enpelure d’orange
auxaccentsd’épices
doucesetd’agrumes
confits,dontladensité

sedégusterasurtrois
ouquatreannées.

12,50euros.

chateau-jaubertie.com

ChâteauMonestier

La Tour, Cadran2018
L’œnologue Stéphane
Derenoncourtveille

sur ce roséclair

du Périgord(merlot-

cabernet-sauvignon),

vif, mentholé,floral,

sansexubérance.

Avec cezestedepoivre
blancconféré par
l’âge. Un compagnon
d’apéritif.
15 euros.

chateaumonestierlatour.

com
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