
VINS

CHATAIGNIER ROSE 2020- CONCENTRE DU LUBERON

50%de Grenache, 30%de Cinsault
et 20%de Syrah. Lové au cœurdu
Luberon, sous la protection de la
forteressede Ménerbes,issu d’undes

terroirs lesplus frais duDomainepar
sonaltitude et son exposition nord,
le châtaignier rosé est emblématique
de la typicité desvins du Luberon.

Robebrillante rose pâle légèrement
saumonée, nezgourmand d’une belle
intensité aromatique de petits fruits
rouges,de fleurs et d’agrumes. En
bouchelevin estrondetéquilibré,pour
finir avecdélicatessesur desarômes
de fruits frais. Idéal en apéritif avec
un feuilleté au chorizooudes tapas.

ROSÉLOVE BYLÉOUBE 2020AOC

CÔTESDE PROVENCE BIO
Assemblagedecépagestraditionnelsde

Provence(principalementGrenacheet
Cinsault,complétépar du Mourvèdreet
de laSyrah), légersarômesd’agrumes
mêlés à des notes de fruits à chair
blanche complètent l’équilibre dece
rosé. En apéritif, avecdesantipastis,

des brochettes de volaille, pour
accompagnerunecuisineméridionale.

MINUTY 281

Grenacheet Syrahpour un concentré
de Provence. Robe pale aux reflets
cristallins, nez intense et d’une belle

complexité avecdesarômes de fruits
àchairblancherelevés pardesnotes
iodées. Avec un risotto aux saint
Jacques,deslangoustinesrôties, Saint

Pierre au fenouil. 45€.

CHÂTEAU LA COSTEROSÉ D’UNE
NUIT 2020

Grenache- Syrah - Cabernet, nez
au bouquetexpressif de fruits. Vin

ample, frais et floral. Arômes de
fruits rouges. Boucheronde qui reste

dans la continuité dunez et une belle
persistancefruitée. ll,90€au château
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